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ICETECH

ICETECH

TECNOLOGIA .
& AFFIDABILITA

ICETECH Technology & reliability

MISURA
GIOIA
GIULIA
GIOIELLA
COMPACT

Elevate prestazioni senza mai
dimenticare il design: le nostre vetrine
rispecchiano uno stile inimitabile

per esaltare la bellezza di ogni locale.
Le esclusive tecniche di refrigerazione

e gli innovativi sistemi di illuminazione,

permetteranno a gelatieri e pasticceri
di tutto il mondo di conservare

le loro creazioni ed esporle come
fossero opere d'arte.

Outstanding performance without
forgetting design: our display cabinets
are impeccably styled to upgrade

the decor of any business premises.
Exclusive refrigeration techniques

and innovative lighting systems,

they enable ice-cream makers

and confectioners the world over

to conserve their creations and display
them like genuine works of art.
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Innovazione nella forma, ma anche Innovative in contents as well as form:
nel contenuto: temperatura di esercizio operating temperature from -25°C

da -25°C a +4°C, controllo dell'umidita, to +4°C, humidity control,

maxi ventilazione, vetri temperati maxi ventilation and tempered glass
con illuminazione LED. with LED lighting.




AREA TECNICA / TECHNICAL DATA MISURA

CARATTERISTICHE TECNICHE E GAMMA PRODOTTI Rl  Vetrina

Technical specifications and product range ——— K ;e:;igerata

vaschetta standard

GELATERIA / ICE-CREAM ' Vo e ‘ Refrigerated

: o display cabinet
h. 120
standard
ice-cream tubs

1200
1000

20 20

1050 - 1575 - 2100

1145

ALLESTIMENTO VASCHETTE GELATO DISPONIBILI / ICE CREAM TUBS

:Q 1050 2‘ A‘J 1575 2‘0 ?p 2100 2‘0
N
0 o~ :
—_——— g |=——————— 9 |—=————————————1 9 VASCHETTA STANDARD
§ g g STANDARD ICE-CREAM TUBS
I N S N N US| -~ | G (NS NS NN S NN N N |~ GO S N N N SN N N S S S 360 x 165 mm
A‘J 1050 2‘ A‘J 1575 Z‘D ‘I‘J 2100 2‘0
~ 0 ©
‘ $ 3 &
— 9 ——F———"—9 |——r——"————S  VASCHETTA GRANDE
a a 2  BIGICE-CREAM TUBS
o o o
= = = 360 x 250 mm
A45XL A30 A30
6+8 VASCHETTE 6+6 VASCHETTE 4+4 VASCHETTE
SAGOMATE g L - 1l s SAGOMATE SAGOMATE
6+8 SHAPED 6+6 SHAPED 4+ SHAPED
ICE CREAM TUBS ICE CREAM TUBS ICE CREAM TUBS
165 x 360 mm 165 x 360 mm 250 x 360 mm

TABELLA CARATTERISTICHE E DIMENSIONI DISPONIBILI (MM) / TECHNICAL SPECIFICATIONS AND DIMENSIONAL COMPARATIVE CHART (MM}

Gamma Peso Kg Gelato Pasticceria Pasticceria Ventilata Pasticceria Praline Snack Snack Caldo
Product Range Weight Ice-Cream Ventilata con cassetti neutra o statica Praline Freddo secco-umido
Ventilated Ventilated Pastry Neutral Pastry Or w. Cold snack Dry-humide

Pastry with storage Static Refrigeration Warmed snack

1090 mm (6+6)

1615 mm (9+9)
2140 mm (12+12)

Angolo aperto A30°

Angolo chiuso C 30°

Angolo aperto A 45°

N.B.: La temperatura di esercizio é riferita a condizioni ambientali di: +30°C/55% UR [classe 4)
N.B.: The working temperature refers to the following environmental conditions: +30°C/55% Relative Humidity (class 4)




ICETECH GIOIA

Vetrina
refrigerata
canalizzata h.120

piano torte

- STILE&DESIGN

canalized display
cabinet h. 120 L .
shelf for cakes Gioia, style & design

(optional)

- by d A Gioia is not only the thrill
4 . \ :ﬁf i g e, . la sua forma to experience the beauty in its purest
> ' \‘F i f inche H',ﬁ» oncentrato form, but also a wealth of technology.
&7 X \ _ .desi._l,gr’f'nr;affinato It is innovation in form but also
v ; \ | ASY ale si addolcisce, in contents. A sleek design where
iy ; ] spazio a una elegante the essential softens to make room
e y ! A for an elegant convexity.
A B : risgﬂénde in ogni Gioia is a diamond that shines on
: £y ¥ 1 ' g aziﬁi alla doppia every side, also thanks to the double

LED lighting.




AREA TECNICA / TECHNICAL DATA

CARATTERISTICHE TECNICHE E GAMMA PRODOTTI

Technical specifications and product range

GELATERIA/ICE-CREAM

1200
S

1000

1123

ALLESTIMENTO VASCHETTE GELATO DISPONIBILI / ICE CREAM TUBS

z? 1050 2‘ A‘J 1575 gU 29 2100 2‘0
N
0 o~ ‘:
3 & o
—————— 9 |————————— 2 |—=———=——=——————|S  VASCHETTA STANDARD
§ § § STANDARD ICE-CREAM TUBS
L s e e e s e e e e b L L= 360 x 165 mm
A‘) 1050 2‘ A‘] 1575 Z‘D “D 2100 2‘0
~ 0 ©
s LT LT e
9 9 S VASCHETTA GRANDE
LT LIs LT TS LI T[] ]§ soeecmemme
o o o
= = = 360 x 250 mm
A4LSXL A30 A30
6+8 VASCHETTE ] - 6+6 VASCHETTE 4+4 VASCHETTE
SAGOMATE 8 | 3 SAGOMATE SAGOMATE
6+8 SHAPED | ) 6+6 SHAPED 4+h SHAPED
ICE CREAM TUBS ICE CREAM TUBS ICE CREAM TUBS
165 x 360 mm 165 x 360 mm 250 x 360 mm

TABELLA CARATTERISTICHE E DIMENSIONI DISPONIBILI (MM) / TECHNICAL SPECIFICATIONS AND DIMENSIONAL COMPARATIVE CHART (MM}

Gamma Peso Kg Gelato Pasticceria Pasticceria Ventilata Pasticceria Praline Snack Snack
Product Range Weight Ice-Cream Ventilata con cassetti neutra o statica Praline Freddo Caldo secco
Ventilated Ventilated Pastry Neutral Pastry Or w. Cold snack Dry-humide
Pastry Refrigeration with storage Static Refrigeration Warmed snack

1090 mm (6+6)

GIOIA

ESTETICAE STRUTTURA

AESTHETIC AND FRAMEWORK

1615 mm (9+9)

Cristallo e pannello frontale in vetro extrachiaro senza serigrafie

Tettino in vetro temperato extrachiaro

Chiusura lato operatore con scorrevoli in plexiglass

Dispositivo di illuminazione a doppio LED sul tettino e sulla mensola di esposizione

Spalle terminali in vetrocamera extrachiaro

Front window and panel in extra clear glass with no silkscreens

Top made of extra clear tempered glass
Operator's side closing by plaxiglass sliding doors
Double LED lighting on top and shelf

End side panels in IGU extra clear glass

2140 mm (12+12)

Curva A30

TECNOLOGIA

TECHNOLOGY

Curva A45XL

N.B.: La temperatura di esercizio é riferita a condizioni ambientali di: +30°C/55% UR (classe 4)
N.B.: The working temperature refers to the following environmental conditions: +30°C/55% Relative Humidity (class 4)

10

Impianto refrigerante standard con compressore semiermertico 400v/3/50 Hz
(versione gelato)

Pannello di controllo elettronico con termometro e termostato digitali

Gas refrigerante R404a

Standard cooling system with semi-hermetic compressor 400v/3/50 Hz on ice
cream version

Electronic check panel with digital thermometer and thermostat

Refrigerating gas R404a
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.emporary elegance

Vetrina
refrigerata
canalizzata

h.120

vaschetta standard

Refrigerated
canalized display
cabinet

h. 120

standard
ice-cream tubs




AREA TECNICA / TECHNICAL DATA GIULIA
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CARATTERISTICHE TECNICHE E GAMMA PRODOTTI

Technical specifications and product range

GELATERIA/ICE-CREAM

1200

960

0 =——_—— |
— @

20 1122 - 1622 - 2122 20

1077

ALLESTIMENTO VASCHETTE GELATO DISPONIBILI / ICE CREAM TUBS

z? 1122 2‘0 z? 1622 2‘0 ?P 2122 2‘
N
© o %
A L [z )
—r 9 T 9 T 9 VASCHETTA STANDARD
L J 3 L J 3 L J 3 STANDARD ICE-CREAM TUBS
S S = S G S S = SN SRS S U S N S B ' — = 360x 165 mm
z? 1122 Z‘U z? 1622 Z‘U 7P 2122 2‘0
~ 0 ©
HEEN R NENNEE N BE
S S I IR e e — S VASCHETTA GRANDE
D = 2 2 BIGICE-CREAM TUBS
o o o
s s L N — = 360 x 250 mm
TABELLA CARATTERISTICHE E DIMENSIONI DISPONIBILI (MM) / TECHNICAL SPECIFICATIONS AND DIMENSIONAL COMPARATIVE CHART (MM)] ESTETICA ESTRUTTURA AESTHETIC AND FRAMEWORK
G Cristallo e pannello frontale in vetro extrachiaro senza serigrafie Front window and panel in extra clear glass with no silkscreens
amma
Product Range Tettino in vetro temperato extrachiaro Top made of extra clear tempered glass
Chiusura lato operatore con scorrevoli in plexiglass Operator's side closing by plaxiglass sliding doors
Dispositivo di illuminazione a doppio LED sul tettino e sulla mensola di esposizione Double LED lighting on top and shelf
1162 mm (6+6) 1,5 315 . . . . . . Spalle terminali in vetrocamera extrachiaro End side panels in IGU extra clear glass
1662 mm (9+9) 2 410 . . . . . .
TECNOLOGIA TECHNOLOGY
o 25 490 : : : : : Impianto refrigerante standard con compressore semiermertico 400v/3/50 Hz Standard cooling system with semi-hermetic compressor 400v/3/50 Hz automatic
e sbrinamento automatico ad inversione di ciclo (versione gelato) defrost with cycle inversion (ice-cream version)
Pannello di controllo elettronico con termometro e termostato digitali Electronic check panel with digital thermometer and thermostat
N.B.: La temperatura di esercizio é riferita a condizioni ambientali di: +30°C/55% UR [classe 4) . . .
N.B.: The working temperature refers to the following environmental conditions: +30°C/55% Relative Humidity (class 4) Gas refrigerante R404a Refrigerating gas R404a

14 15



ICETECH 7 et A CRIEE

Vetrina

MO

GIOIELLA

)

RNA &

RAFFINATA

Gioiella, modern & refined

refrigerata
h.101
piano torte

Refrigerated
counter

h. 101

shelf for cakes




AREA TECNICA / TECHNICAL DATA GIOIELLA

CARATTERISTICHE TECNICHE E GAMMA PRODOTTI

Technical specifications and product range

GELATERIA/ICE-CREAM

1077

)

1012

J@_\ ’_F_
— — —
o of o of o of
O O O
22 1050 22 22 1575 22 22 2100 22

TABELLA CARATTERISTICHE E DIMENSIONI DISPONIBILI (MM} / TECHNICAL SPECIFICATIONS AND DIMENSIONAL COMPARATIVE CHART (MM)

Gamma Gelato Pasticceria Pasticceria Praline Snack Freddo Snack

Product Range Ice-Cream Ventilata neutra o statica Praline Cold snack Caldo secco
Ventilated Neutral Pastry Or Dry-humide
Pastry w. Static Refrige- Warmed snack
ration

1094 mm 2 315 . . . o . .

1619 mm 2,5 410 . o . o . .

2144 mm 3 490 . o . . .

N.B.: La temperatura di esercizio é riferita a condizioni ambientali di: +30°C/55% UR [classe 4)
N.B.: The working temperature refers to the following environmental conditions: +30°C/55% Relative Humidity (class 4)
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ICETECH COMPACT

Vetrina refrigerata
canalizzata h.116
vaschetta standard

Refrigerated canalized
display cabinet h. 116
standard ice-cream tubs

Compact, complete transparency

Proporzioni leggere e compatte
che conquistano immediatamente
lo sguardo. La struttura di supporto
trasparente permette la massima
visibilita per esaltare al meglio

il prodotto esposto.

Streamlined, compact
proportions to delight every eye.
The clear supporting

structure gives maximum
visibility for the most effective

——————————————— product display.




AREA TECNICA / TECHNICAL DATA

CARATTERISTICHE TECNICHE E GAMMA PRODOTTI

Technical specifications and product range

GELATERIA/ICE-CREAM
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ALLESTIMENTO VASCHETTE GELATO DISPONIBILI / ICE CREAM TUBS

20
i

1000

2 20
i i

1500

2000

960

1160

913

coMPAET

TTTT 0 TTTTTTT @ TTTTTTETTITT] §
10 © -
é § § STANDARD ICE-CREAM TUBS
Ll e O O O = S N U G U U O A S S | 263x 165 mm .
79 1000 Z‘U 9 1500 2‘0 79 2000 2‘[] l m
S S 9 VASCHETTA LUNGA (OPTIONAL) - -
§ § § JUMBO TUBS (OPTIONAL)
= = = 526 x 165 mm

TABELLA CARATTERISTICHE E DIMENSIONI DISPONIBILI (MM) / TECHNICAL SPECIFICATIONS AND DIMENSIONAL COMPARATIVE CHART (MM}

Gamma
Product Range

1040 mm 1,5 250 J o . D . o

1540 mm 1,8 310 . . . . . .

2040 mm 2,2 370 J o . . .

N.B.: La temperatura di esercizio & riferita a condizioni ambientali di: +30°C/55% UR [classe 4)
N.B.: The working temperature refers to the following environmental conditions: +30°C/55% Relative Humidity (class 4)

22




www.icetechitaly.it

%IL'E TELH

GELATO EQUIPMENT

Via Piemonte, 2

Azzano San Paolo (BG) Italy

T. +39 035 320400 - F. +39 035 320380
info@icetechitaly.it
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