
IL BUON GELATO DIVENTA UNO SHOW
Good gelato becomes a show

GELATIERA
PLUS



Le vasche di mantecazione, sono completamente indipendenti
l’una dall’altra e funzionano anche con quantità minime di miscela.
The freezing tanks are completely independent of each other and also work
with minimal amounts of mixture.

I coperchi trasparenti, permettono al cliente di poter visionare
ogni momento del processo di mantecazione.
The transparent lids allow the customer to view every moment of the freezing process.

Il processo produttivo viene comandato in modo automatico
da un motoriduttore e da un inverter. Questo sistema permette
di regolare la consistenza del gelato e, durante il rabbocco della 
miscela, favorisce l’unione della miscela stessa con il gelato.
The production process is automatically controlled by a gearmotor and an inverter.
This system allows to adjust the consistency of the gelato and, while topping up
the mixture, favors the union of the mixture with the gelato.

Durante il processo di mantecazione, è possibile aggiungere
della miscela ed incorporare piccoli pezzi di frutta, granelle
e condimenti vari.
During the freezing process, it is possible to add some mixture and incorporate
small pieces of fruit, grains and various condiments.

Completamente in acciaio inox sia il telaio che i pannelli.
Both the frame and the panels are completely in stainless steel.

Da sempre attenti al RISPARMIO ENERGETICO, con LA GELATIERA 
PLUS, sono stati raggiunti consumi particolarmente ridotti di energia 
elettrica (0,80 kW / vasca).
Always beware to ENERGY SAVING, with the GELATIERA PLUS, particularly low electricity 
consumption was reached (0.80 kW / tank).

La presenza della valvola termostatica favorisce una potenza 
frigorifera ottimale.
The presence of the thermostatic valve favors an optimal cooling capacity.

Sistema di pulizia comodo e veloce mediante recipiente esterno
per macchine ad 1 vasca e lavaporzionatore incorporato per macchine
a più vasche.
Convenient and quick cleaning system using an external container for 1 tank machines
and built-in washer portioner for multi-tank machines.

GELATIERA
PLUS
MACCHINE GELATO PER MANTECAZIONE CONTINUA
Continuous freezing machines
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ELECTRONIC 
CONTROLLER
SYSTEM
Il processo produttivo viene comandato 
e controllato in maniera automatica 
tramite il pannello elettronico SIMPLY 
CONTROLLER.
È possibile programmare, in maniera 
semplice ed intuitiva molte ricette
di produzione con funzione Automatica
di mantenimento notturno.

The production process is controlled automatically 
by the SIMPLY CONTROLLER electronic panel.
It is possible to program, in a simple and intuitive 
way, many production recipes with Automatic night 
maintenance function.

CONNECT
SYSTEM
Attraverso i dispositivi mobili,
è possibile monitorare da remoto
tutte le funzioni della macchina
e la sua programmazione.

Through mobile devices, it is possible to remotely 
monitor all the functions of the machine and its 
programming.
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Gelatiera
1 PLUS

Kw
Absorbed power

Volt/Hz/Ph
Volt/Hz/Ph

Condensazione
Condensation

Carica
per ciclo
Cycle load

Peso (Kg.)
Weight

Modello
Unit

0,80230 V
50 Hz
1 Ph

Aria
Air

Min 1,0
Max 2,8
Kg/vasca

79

Kw KG

GELATIERA
1_PLUS

1 VASCA / 1 TANK

1 VASCA / 1 TANK

Dimensioni
(mm.)
Sizes

435 x
600 x
955 h

Produzione
oraria (Kg/h)
Hour production

11
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Gelatiera
2 PLUS

Kw
Absorbed power

Volt/Hz/Ph
Volt/Hz/Ph

Condensazione
Condensation

Carica
per ciclo
Cycle load

Peso (Kg.)
Weight

Modello
Unit

1,60230 V
50 Hz
1 Ph

Aria
Air

Min 1,0
Max 2,8
Kg/vasca

140

Kw KG

GELATIERA
2_PLUS

2 VASCHE / 2 TANKS

2 VASCHE / 2 TANKS

Dimensioni
(mm.)
Sizes

715 x
620 x
955 h

Produzione
oraria (Kg/h)
Hour production

22

05



Gelatiera
3 PLUS

Kw
Absorbed power

Volt/Hz/Ph
Volt/Hz/Ph

Condensazione
Condensation

Carica
per ciclo
Cycle load

Peso (Kg.)
Weight

Modello
Unit

2,40230 V
50 Hz
1 Ph

Aria
Air

Min 1,0
Max 2,8
Kg/vasca

200

Kw KG

GELATIERA
3_PLUS

3 VASCHE / 3 TANKS

3 VASCHE / 3 TANKS

Dimensioni
(mm.)
Sizes

1.098 x
620 x
955 h

Produzione
oraria (Kg/h)
Hour production

33
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Gelatiera
4 PLUS

Kw
Absorbed power

Volt/Hz/Ph
Volt/Hz/Ph

Condensazione
Condensation

Carica
per ciclo
Cycle load

Peso (Kg.)
Weight

Modello
Unit

3,20230 V
50 Hz
1 Ph

Aria
Air

Min 1,0
Max 2,8
Kg/vasca

265

Kw KG

GELATIERA
4_PLUS

4 VASCHE / 4 TANKS

4 VASCHE / 4 TANKS

Dimensioni
(mm.)
Sizes

1.405 x
620 x
955 h

Produzione
oraria (Kg/h)
Hour production

44
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www.frigogelo.it

FRIGOGELO Srl

Via Piemonte, 2
Azzano San Paolo (BG) Italy
T. +39 035 320400 - F. +39 035 320380
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