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Piccoli Piaceri
Quotidiani

PEQUENOS PLACERES COTIDIANOS

Quando si consuma un dessert, un gelato, una fetta di torta,
una bevanda, non si pensa mai quanto ciascuna di queste
specialita, racchiuda un mondo in sé... Coltivare lo stupore
della novita e l'unico stato d’animo che ci rende sempre vivi
e capaci di innovare ed innovarci!

Cuando se toma un postre, un helado, un trozo de torta,
una bebida, nunca se piensa en cuanto cada una de estas
especialidades, encierre un mundo en si misma. Cultivar el estupor
de la novedad es el unico estado de animo que nos da desde
siempre vida )y nos hace capaces de innovary renovarnos.
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Qualita)
e Selezione

CALIDAD Y SELECCION

Amore, passione e cura nella selezione

e nella lavorazione delle materie prime
sono il nostro segreto per creare ingredienti
unici e inimitabili.

Amor, pasiony esmero en la selecciony

en elaboracion de las materias primas son
nuestro secreto para crear ingredientes unicos
e inimitables.

La qualita dei nostri prodotti & un principio fondamentale,
per questo garantiamo una costante e attenta selezione delle
materie prime.

Realizziamo internamente tutte le fasi della produzione, dalla
tostatura della frutta secca alla raffinazione delle paste;
svolgiamo continui controlli per assicurare I'eccellenza dei
nostri prodotti.

Siamo attenti alle abitudini dei nostri consumatori, alle loro
richieste in continua evoluzione sia per esigenze salutari che
culturali, grazie alle certificazioni AIC senza glutine, Kosher,
Halal, Vegan.

La stessa cura e attenzione & rivolta anche al personale,
con particolare attenzione alla tutela della loro salute e alla
prevenzione degli infortuni.

La Politica Aziendale Integrata opera per il miglioramento
dell'organizzazione, per I'eliminazione delle fonti di pericolo,
per ridurre i rischi e le malattie professionali, per garantire
la formazione e l'addestramento di tutto il personale,
promuovendo una cultura della prevenzione.

Vogliamo crescere preservando |'ambiente in cui operiamo,
attraverso un attento consumo delle risorse impiegate e

cercando di migliorare costantemente |'efficienza dei processi.

Tutti questi impegni sono garantiti dalle certificazioni di Qualita

ISOQ001, Ambiente ISO 14001 e Sicurezza 1ISO45001.

PEQUENOS PLACERES COTIDIANOS

La calidad de nuestros productos es un principio fundamental,
por lo que garantizamos una seleccidn constante y cuidadosa
de las materias primas.

Realizamos internamente todas las etapas de la produccién,
desde el tostado de los frutos secos hasta el refinado de los
pasteles; efectuamos controles continuos para garantizar la
excelencia de nuestros productos.

Estamos atentos a los hdbitos de nuestros consumidores, a la
evolucién de sus exigencias tanto sanitarias como culturales,
gracias a las certificaciones AIC sin gluten, Kosher, Halal y Vegan.

El mismo cuidado y atencién se presta a nuestro personal, con
especial atencién a la proteccién de su salud y la prevencidn
de accidentes.

La Politica Empresarial Integrada tiene por objeto mejorar
la organizacidn, eliminar las fuentes de peligro, reducir
los riesgos y enfermedades profesionales, garantizar la
educacién y formacién de todo el personal y promover una
cultura de la prevencién.

Queremos crecer preservando el enforno en el que operamos,
mediante un consumo cuidadoso de los recursos que utilizamos
y esforzdndonos por mejorar constantemente la eficiencia de
nuestros procesos.

Todos estos compromisos estén avalados por las certificaciones
ISO 9001 de Calidad, ISO 14001 de Medio Ambiente e ISO
45001 de Seguridad.

La Qualita Babbi e certificata:  CS[@]A CS‘EI/.\ CSIE!/.\

T
<SS >

HALAL:

La calidad de Babbi estd certificada: —wmasmmsmss | cmsmmmmme:

&

15014001 - CERT. o 75818
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Babbi
Academy

BABBI ACADEMY

Oltre 70 anni di esperienza fanno di Babbi l'azienda ideale a
cui rivolgersi per muovere i primi passi o per approfondire le
proprie conoscenze nel mondo del gelato artigianale, della
pasticceria e nella ristorazione.

Mas de 70 anos de experiencia hacen de Babbi la empresa ideal
a quien remitirse para mouver los primeros pasos o profundizar
en conocimientos propios en el mundo del helado artesano, de

pasteleria y restauracion.

Settantanni di esperienza hanno

Més de setenta afios de experiencia

il

Esperienza fornito a Babbi un bagaglio di han proporcionado a Babbi un bagaje

EXPERIENCIA nozioni, trucchi e segreti che lo de nociones, frucos y secrefos que
rendono un partner di fiducia. hacen de ella un partner de confianza.
| docenti della Babbi Academy sono Lop elosion el s Gulser el e

Professionisti Y Babbi Academy son profesionales

PROFESIONALES

professionisti del settore disponibili
ed entusiasti del loro lavoro.

del sector disponibles y entusiastas
de su trabgjo.

Famiglia
FAMILIA

Entrare negli stabilimenti produttivi
Babbi di Bertinoro & un'emozione
unica, come entrare nella
celeberrima Fabbrica di Cioccolato,
Made in Romagna.

Entrar en la empresa Babbi de
Bertinoro es una emocidn Unica,
como entrar en la celebérrima
Fébrica de Chocolate, Made in

Romagna.

Sviluppo
DESARROLLO

10

Babbi, con la sua rete di
professionisti, puod seguire
passo dopo passo l'apertura,
I'avviamento e lo sviluppo
della tua gelateria, pasticceria
o del tuo locale, offrendoti
I'appoggio di esperti del
settore in grado di fornirti tutte
le conoscenze necessarie per
gestire in autonomia il tuo
business.

Babbi, con la su red de
profesionales heladeros, puede
seguir paso a paso la apertura, la
puesta en marcha y el desarrollo
de tu heladeria, pasteleria o

de tu local, ofreciéndote el
apoyo de expertos del sector en
condiciones de suministrarte todos
los conocimientos necesarios
para administrar en autonomia tu
negocio.

66

METTIAMO A TUA
DISPOSIZIONE TUTTO

IL NOSTRO SAPERE.
OLTRE 70 ANNI

DI ESPERIENZA FANNO
DI BABBI L'AZIENDA IDEALE
A CUI RIVOLGERSI PER
MUOVERE | PRIMI PASSI
O PER APPROFONDIRE LE
PROPRIE CONOSCENZE
SULLA NOBILE ARTE DEL
GELATO.

29

PONEMOS A TU
DISPOSICION TODO
NUESTRO SABER. MAS
DE 70 ANOS Y LA
EXPERIENCIA HACE BABBI
EL SOCIO IDEAL PARA
RESPALDARLE DURANTE
LA PUESTA EN MARCHA
DE TU ACTIVIDAD Y
APOYO EN AUMENTO DE
CONOCIMIENTO EN EL
ARTE DEL HELADO.

PEQUENOS PLACERES COTIDIANOS

I Maestri di Dolcezza Babbi

L'Attilio Babbi Academy vanta i migliori maestri gelatieri e
pasticceri italiani. Unendo le loro abilitd, Babbi & riuscita
a creare un team di esperti in grado di rispondere ad ogni
bisogno del mercato e di soddisfare ogni esigenza del cliente.
| Maestri di Dolcezza Babbi sono una garanzia per la tua
formazione nel settore e un supporto fondamentale che Babbi
offre ai propri clienti per l'avviamento e |'apertura di nuove
attivitd, ma anche per fornire una formazione continua e
duratura nel tempo.

Los Maestros de Dulzura Babbi

La Attilio Babbi Academy cuenta con los mejores maestros
heladeros y pasteleros italianos. Uniendo sus habilidades,
Babbi ha logrado crear un equipo de expertos en condiciones
de responder a cada necesidad del mercado y de satisfacer
cada exigencia del cliente. los Maestros de Dulzura Babbi
son una garantia para tu formacidén y un apoyo fundamental
que Babbi ofrece para la puesta en marcha y la apertura de
tu actividad, pero también para suministrar una formacién
continua y duradera en el tiempo.

C S@/-\ P&
ISTRUZIONE E FORMAZIONE
1SO 21001 — CERT. n 55066

La Attilio Babbi Academy ha ottenuto la certificazione UNI
ISO 21001:2018, la prima norma nazionale specifica per

I'apprendimento nell’istruzione e nella formazione non formale.

La Attilio Babbi Academy ha obtenido la certificacién UNI
ISO 21001:2018, la primera norma nacional especifica para
el aprendizaje en educacién y formacidn no formal.
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La do]ce;zza
non finisce
qul...

LA DULZURA NO TERMINA AQUI...

ll territorio, la sua storia e le sue tradizioni
sono da sempre la nostra linfa vitale. 'amore
per queste terre si traduce in attivita legate
allambiente, allo sport e al sociale.

El territorio, su historiay sus tradiciones son
desde siempre nuestra linfa vital. El amor por
estas tierras se traduce en actividades ligadas al
medioambiente, al deportey a la sociedad.

12
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Babbi per la Romagna
BABBI PARA ROMAGNA

Nell'ambito della promozione del turismo in Romagna, Babbi
¢ diventato nel 2012 partner di “Una Certa Romagna”,
associazione tra comuni della Romagna nata per sostenere
e diffondere le tradizioni e le eccellenze culturali del territorio
attraverso fiere, eventi e manifestazioni.

En el dmbito de la promocidn del turismo en Romagna, Babbi
se ha vuelto en 2012 partner de “Una Certa Romagna”,
asociacién entre ayuntamientos de Romagna que nacié para
apoyary difundirlas tradiciones y las excelencias culturales del
territorio mediante ferias, acontecimientos y manifestaciones.

Babbi per AVSI
BABBI PARA LA ASOCIACION VOLUNTARIOS AVSI

Dal 2008 Babbi collabora con AVSI, Associazione Volontari
Servizio Internazionale, organizzazione no-profit impegnata
con progetti di cooperazione allo sviluppo in tutto il mondo.
Babbi organizza ogni anno eventi aziendali il cui ricavato
viene interamente devoluto ad AVSI.

Desde 2008 Babbi colabora con AVSI, Asociacidn Voluntarios
Servicio Internacional, organizacién sin fines de lucro
comprometida con proyectos de cooperacidén al desarrollo
en todo el mundo. Babbi organiza cada afio acontecimientos
empresariales cuyas recaudaciones se destina totalmente a

AVSI.

Babbi per Romagna Solidale ONLUS
BABBI PARA ROMAGNA SOLIDALE

Dal 2010 Babbi & socio fondatore di Romagna Solidale Onlus,
una fondazione di imprese della Romagna che promuove lo
sviluppo del territorio romagnolo attraverso progetti solidali di
intervento, studi sulle problematiche sociali attuali e donazioni
dirette ad Enti, ONLUS e altre Associazioni.

Desde 2010 Babbi es socio fundador de Romagna Solidale
Onlus, una fundacidn de empresas de Romagna que promueve
el desarrollo del territorio de Romagna mediante proyectos
solidarios de intervencién, estudios sobre las problemdticas
sociales actuales y donaciones directas a Entes, ONLUS y
otras Asociaciones.

Babbi per I'Ambiente
BABBI PARA EL MEDIOAMBIENTE

Attenta all’‘ambiente, al territorio e all’eco-sostenibilitd, Babbi
ha scelto di investire nell'energia fotovoltaica dotando lo
stabilimento di Bertinoro di pannelli fotovoltaici da 350 kwh.
Ad oggi, grazie a una produzione di circa 400.000 kwh
all’anno, ha evitato I'immissione in atmosfera di oltre 235.000
kg di anidride carbonica.

Con atencién al medioambiente, al territorio y a la eco-
sostenibilidad, Babbi ha decidido invertir en la energia
fotovoltaica dotando el establecimiento de Bertinoro de
paneles fotovoltaicos de 350 Kwh. Hasta hoy, gracias a una
produccidn de unos 400.000 kwh en el afio, ha evitado la
inmisién en atmdsfera de mds de 235.000 kg de anhidrido
carbdnico.

Babbi per lo Sport
BABBI PARA EL DEPORTE

L'amore per la Romagna unito all'amore per lo sport, ha
portato Babbi a diventare nel 2000 sostenitore di due squadre
di calcio dilettantistiche (Torre Del Moro Calcio e Torre Del
Moro Futsal) e nel 2007 sponsor del Volley Club Ceseng,
storica Polisportiva Cesenate.

El amor por la Regidn Romagna junto al amor por el deporte,
ha llevado a Babbi a volverse en 2000 benefactor de dos
equipos de fitbol amateur (Torre Del Moro Calcio y Torre Del
Moro Futsal) y en 2007 patrocinar al Volley Club Cesenaq,
histérica Polideportiva Cesenate.

Babbi per 1'Universita
BABBI PARA LA UNIVERSIDAD

Dall’amore per la sua regione e la volonta di sostenere le
eccellenze locali e dal sostegno delle nuove generazioni,
nasce una collaborazione tra Babbi e Alma Mater Studiorum
che si concretizza in progetti di ricerca per il miglioramento
e aggiornamento dell’Aziendaq, testimonianza della costante
ricerca di innovazione e della fiducia che Babbi ripone
nell’Universita e nelle giovani menti dei ricercatori.

Del amor por su regién y la voluntad de sostener las excelencias
locales y del apoyo a las nuevas generaciones, nace una
colaboracién entre Babbi y Alma Mater Studiorum que
se concretiza en proyectos de busqueda para la mejora y
actualizacién de la Empresa, testimonio de la constante busqueda
e innovacién y de la confianza que Babbi deposita en la

universidad y en las mentes jGvenes de los investigadores.
13
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Basi
BASES

Dal 1952 la passione di Babbi per il buono,

il genuino e la tradizione ha portato alla creazione
di ingredienti per gelato artigianale di altissima
qualita, basi di pura bonta per il gelatiere
che vuole offrire il meglio nel suo locale.

Desde 1952 la pasion de Babbi por lo bueno, lo
genuino y la tradicion ha llevado a la creacion de
semielaborados para halado artesanal de altisima
calidad, bases de pura bondad para el heladero que
desea ofrecer lo mejor en su tienda.

15
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Basi Latte
BASES LECHE

GELATO

[)

RISTORAZIONE

16

%

BASES

8] =% R

1.03.06 | BASE PANNA 50
(SENZA GRASSI VEGETALI / NO CONTIENE GRASAS VEGETALES) ﬂL m
Capostipite delle basi Babbi, ricca di proteine, aroma di latte e panna fresca. 2,00 50 Latte/leche u
Buque insignia de las bases Babbi, rica en proteinas, aromas de leche y de nata fresca.
1.43.37 | BASE PANNATOP
(SENZA GRASSI VEGETALI / NO CONTIENE GRASAS VEGETALES) ﬂL m
Grande stabilita in vetring, ricca di proteine, aroma di latte e panna fresca. 1,00 50 Latte/ leche "
Gran estabilidad en vitring, rica en proteinas, aroma de leche y nata fresca.
1.48.01 BASE TOP 50 S.A.
(SENZA GRA.S.S\I YEGETALl / NO C_ONTlE_NE GRASAS VEGETALES) 1,00 50 Latte/leche Jl
Grande stabilitd in vetring, ricca di proteine. Senza aromi.
Gran estabilidad en vitring, rica en proteinas. Sin aromas.
1.13.40 .| BASE BABBI50C/F
Possibilita di utilizzo sia a caldo che a freddo, eccellente spatolabilité, aroma
delicato di latte. 2,00 i 50  Latte/leche ﬂ LL e 7]
Posibilidad de utilizacién tanto en caliente como en frio, excelente
espatulabilidad, aroma delicado de leche..
1.48.37 | BASE BABBI LATTE 50 N.E.
Base senza emulsionanti con ottimi risultati di overrun e struttura. Ricca di fibre
vegetali garantisce sempre una perfetta spatolabilita. 1,00 50  Latte/leche
Base sin emulsionantes con dptimos resultados de overrun y estructura. Rica en
fibras vegetales garantiza siempre una perfecta maleabilidad.
1.13.12 BASE DOPPIA PANNA 50 C/F
Ottima stabilita in vetring, calda al palato, struttura cremosa e alto overrun.
Possibilita di utilizzio sia a caldo che a freddo. Leggero aromatizzazione di
panna. / Optima estabilidad en vitrina, caliente en boca, estructura cremosa 1,00 50  Latte/leche
y alto overrun. Posibilidad de utilizacién tanto en caliente como en frio. Ligera
aromatizacién de nata.
1.48.46 | BASE NOVOGEL BABBI 75
Base a basso dosaggio con versafilita di utilizzo. Assenza di aromi, performance in termini di
tenuta, pulizia al palato e grande stabilita. / Base de baja dosificacién con versatilidad de uso. La 1,50 75 Latte/leche JJ;L LL Alc
ausencia de aromas yla sencillez de realizacién reproducen las caracteristicas delhelado artesanal
tradicional con prestaciones modernas encuanto a estructura, limpieza en boca y gran estabilidad.
1.46.82 | BASETOP 100 S.A.
(SENZA GRASSI VEGETALI / NO CONTIENE GRASAS VEGETALES)
Ricca di proteine e grassi del latte. Esalta le paste caratterizzanti con un’ottima
stabilitd. Senza aromi. 1,00 100 : Latte/leche JIL Alc
Rica en proteinas y grasas de la leche. Exalta las pastas y da una optima
estabilidad. Sin Aromas.
1.13.41 BASE BABBI 100 C/F
Eccellente spatolabilita e struttura in vetrina, possibilita di utilizzo sia a caldo che
a freddo, aroma delicato di latte. 2,00 100 : Latte/leche
Excelente espatulabilidad y estructura en vitrina, posibilidad de utilizacién tanto
en caliente como en frio, delicado aroma de leche.
1.48.29 .| BASEEASY 100F
|deata principalmente per ottenere stabilita e resa ottimale con metodo Latte/lech Jl
di utilizzo a freddo. Senza aromi. / Creada principalmente para obtener 1,00 100 Latte/leche
estabilidad y rendimientos éptimos con método de uso en frio. Sin aromas.
1.47.27 BASE DOPPIA PANNA 100 S.A.
Eccellenti performance in termini di cremosita e stabilita in vetrina. Alto overrun e
calda al palato. Possibilita di utilizzo sia a caldo che a freddo. Senza aromi. 1,00 100  Latte/leche
Excelente rendimiento en terminos de cremosidad y estabilidad en vitrina. Alto
overrun y caliente en boca. Posibilidad de utilizacidn tanto en caliente como en
frio. Sin aromas.
1.14.65 BASE DOPPIA PANNA 100 C/F
Eccellenti performance in termini di cremosita e stabilita in vetrina. Alto overrun AIC
e calda al palato. Possibilita di utilizzo sia a caldo che a freddo. Leggero
aromatizzazione di panna. 1,00 100 | Latte/leche ﬂ LL .
Excelente rendimiento en terminos de cremosidad y estabilidad en vitrina. Alto (-
overrun y caliente en boca. Posibilidad de utilizacién tanto en caliente como en E
frio. Ligera aromatizacién de nata.
1.48.20 | BASETUTTO LATTE 125 S.A.
Utilizzo con solo latte e zucchero. Garantisce un gelato stabile, caldo al palato D
e ad alto overrun. Senza aromi. 1,25 125 | Latte/leche ﬂL (g
Utilizacién solamente de leche y azucar. Garantiza un helado estable, caliente e
en boca y alto overrun. Sin Aromas.
1.43.11 BASE 150 “CLAUDIO”
Idonea per gelati “alti”, elevata stabilita. Aroma deciso di latte e panna. 1,00 150  Latte/leche ﬂL AIC

Ideal para helados “altos”, elevada estabilidad. Aroma intenso de leche y nata.

17
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Basi per Gelato Gourmet
BASES PARA HELADO GOURMET

GELATO

RISTORAZIONE

BEVANDE

1.48.34

GOURMET MIX

(PER GELATI GOURMET / PARA HELADOS GOURMET)

Semilavorato studiato per realizzare con semplicitd gelati gastronomici e
gourmet, a basso tenore di dolcezza edi semplice realizzazione.
Semielaborado estudiado para realizar fécilmente helados gastronémicos
y gourmet de bajo contenido dulce y de fécil realizacién.

1,25

330

Acqua/ agua
Latte/leche

fﬁ@é
=©

—
—

(T

GLUTEN
\FREE

pasta aromatizante al gusto

BASI
= 9 M
S |
1.03.14 : BASE PANNA 200
Struttura ricca e cremosa, semplicitd di utilizzo. Aroma delicato
di panna. 8 2,00 200 Latte/leche ﬂL
Estructura rica y cremosa, simplicidad de utilizacién. Delicado
aroma de nata.
1.48.05 | BASE BABBI MIX 250 C/F
Ricetta semplice con sola aggiunta di acqua e zucchero, utilizzo W
sia a caldo che a freddo. Delicato aroma di latte. 8 1,00 250 Acqua/agua Jl iL (o)
Receta simple tan solo afadiendo agua y azucar, utilizacién -
tanto en caliente como en frio. Debil aroma de leche.
1.48.48 | BASE BABBI 250 C/F LACTOSE FREE
Base ad alta grammatura per la realizzazione di gelati artigianali (100
senza lattosio con un delicato aroma naturale di latte. Sh/
Base de alto gramaje para la elaboracién de helado artesanal 8 1,00 : 250 Acqua/ agua JJl iL i
sin lactosa con un delicado aroma natural de leche.
1.47.0147 : BASE SUPER CREMOSA
Base ad alta grammatura da realizzare con metodo a caldo.
Contiene grassi vegetali e animali per garantire struttura, tenuta e ]
spatolabilitd. La base & aromatizzata al gusto panna. Consigliata )
per un gelato ricco e caldo. 8 1,00 230 Latte/leche ﬂL o
Base que se elabora por el método en caliente. Contiene grasas
vegetales y animales para garantizar estructura, fijacién y
untabilidad. La base tiene sabor a nata. Recomendado para
helados ricos y calientes.
1.14.57 . BASE CACAO 200 C/F
Contiene una miscela di pregiati cacao, possibilita di utilizzo sia a caldo
che a freddo con la sola aggiunta di latte e zucchero. 8 1,00 | 200 Latte/leche Jl iL
Contiene una excelente mezcla de cacao, posibilidad de utilizacién tanto
en caliente como en frio afiadiendo solamente leche y azucar.
1.43.03 | BASE PER GELATO CALDO .
Base per Gelato Semifreddo a temperatura negativa. v
Base para helado semifrio a temperatura negativa. 14 1,00 : 340 Latte//leche JJ:,L
1.48.52 | BASE COMPLETA LATTE 330 C/F
Utilizzo con la sola aggiunta di acqua, struttura compatta e
: ; ;
stabile. Senza aromi. ‘ o 5 2,00 | 500 Acqua/agua ﬂL Jl
Base completa que se realiza con la sola adicién de agua, con un Sy
rendimiento éptimo también en el uso en frio. No contiene aromas.
1.48.53 | BASE LATTE B-FREE
Base completa per la realizzazione di gelati alle creme senza 0
zuccheri aggiunti. || prodotto pud essere utilizzato sia con metodo \oHE"
a caldo che a freddo. Non contiene aromi. 8 1,00 500 Latte/leche ﬂL iL .
Base completa para la elaboracién de helados artesanales de
crema sin azucares aiadidos. El producto puede utilizarse tanto
en frio como en caliente. No contiene aromas.
1.14.89 LATTELATTE NEUTRO PER PASTE AROMATICHE Tkg
NEUTRO PARA PASTAS AROMATICAS +3 L Latte/leche
8 1,00 . ’ e
pasta aromatizzante / i
pasta aromatizante
1.14.96 | LATTELATTE NEUTRO PER PASTE GRASSE 1kg
NEUTRO PARA PASTAS GRASAS +3 L Latte/leche W
8 1,00 . : ey
pasta aromatizzante / FRe
pasta aromatizante
1.48.22 | RISO NATURA NEUTRO ()
1,25 kg + 2 L acqua/agua ShmEN
8 1,00 + pasta aromatizzante q.b./ iL iL P
pasta aromatizante al gusto
1.48.24 : RISO NATURA BASE STEVIA
1,25 kg + 2,5 L acqua/agua \
8 1,25 + pasta aromatizzante q.b./ Jl Jl
&
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1.48.35

HAPPY HOUR MIX

(PER SORBETTI ALCOLICI / PARA SORBETES ALCOHéLlCOS)
Stabilizzante in polvere per la produzione di fantasiosi sorbetti alcolici e
cocktail.

Estabilizante en polvo para la produccién de fantasiosos sorbetes
alcohélicos y cdcteles.

1,25

150

Acqua/agua

@ ‘

A

GLUTEN
FREE
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1.43.36 . BASE FRUTTA TOP 50 )
Utilizzo a freddo e caldo, ottima cremosita e trasparenza al gusto. \GW%N/
Utilizacién tanto en caliente como en frio. Optima cremosidad y 8 1,00 50 Acqua/ agua ()
transparencia al gusto. “Qnm/"
1.14.38 BASE FRUTTA 50 SDLC/F
Gelato compatto e spatolabile, stabile anche in condizioni di
conservazione non ottimali. Utilizzo a freddo e caldo. 8 200 50 Acqua/agua
Helado compacto y espatulable, estable también en condiciones de ! i ?
conservacién no optimas. Utilizacién tanto en caliente como en frio.
1.48.13 | BASE FRUTTA SPECIAL 50
Gelato cremoso e caldo c;l palato, eccellente stabilita. Ottima resa di A'C
gusto e colore. Utilizzo a freddo e caldo. _
Helado cremoso y caliente en boca, excelente estabilidad. Optimo 8 1,00 50 Acqua/agua \/Ql\‘
rendimiento de gusto y color. Utilizacién tanto en caliente y en frio. N
1.48.23 | BASE LIMONE 50
Base senza derivati del latte specificatamente dedicata alla D
realizzazione del gusto limone. Alta versatilita, aromatizzata con oli ‘Q?ﬁlfy‘
essenziali naturali. 8 1,00 50 Acqua/agua f\
Base sin derivados de la leche especificamente dedicada a la \/VE\GA’N;
realizacién del sabor de limén. Alta versatilidad, aromatizada con —
aceites esenciales naturales.
1.48.38 | BASE BABBI FRUTTA 75 N.E.
Base senza emulsionanti per la realizzazione di sorbetti spatolabili con S~
un ridotto incorporamento di aria. Permette di avere un colore piu intenso f-cﬁi-\
ed un sapore accentuato rispetto ad una base con emulsionanti. 8 1.00 75 Acqua,/agua &2/
Base sin emulsionantes para la realizacién de sorbetes espatulables pero ! i ¢ A
con reducida incorporacién de aire. Permite un color mds intenso y un ‘\(‘“”y‘
sabor acentuado respecto a una base con emulsionantes. o
1.03.36 | BASE FRUTTA BABBI 100 SDLC/F /%\
Eccellente stabilita e semplicita di utilizzo sia a freddo che a caldo. L\GgﬁéiN/:‘
Excelente estabilidad y simplicidad de utilizacién tanto en caliente como 8 2,00 | 100 Acqua/ agua -
en frio. (Qﬂ\}
oo
1.48.54 | BASE FRUTTA B-FREE ()
Base completa per la realizzazione di sorbetti senza zuccheri aggiunti. |l NG
prodotto pud essere utilizzato sia con metodo a caldo che a freddo. Non AN
contiene aromi. 8 1,00 500 Acqua/ agua w’\mw/l
Base completa para elaborar sorbetes sin azicares afiadidos. El =
producto puede utilizarse tanto en frio como en caliente. No contiene /j%k
aromas. &/
1.43.38 | BASE FRUTTA NATURA
(con fruttosio / con fructosal) AIC
Base completa senza saccarosio e con fruttosio. Idonea per |'utilizzo con 10 100 | 500 Acqua/agua AN
alta percentuale di frutta. ! (N2
Base completa sin sacarosa y con fructosa. Ideal para utilizar con un alto N
contenido de fruta.
1.28.01 BASE LIQUIDA FRUITGEL
(secchiello / bote) A'C
Base liquida pronta da utilizzare con frutta o paste e la sola aggiunta di 4 300 | 500 Acqua/agua N
acqua. ! (N2
Base liquida preparada para utilizar con fruta o pastas y solo afiadiendo \Z
agua.
1.15.22 FRUTTAFRUTTA NEUTRO PER FRUTTE N
NEUTRO PARA FRUTAS 1,25 kg +2,5 L acqua/ agua ()
s 1.25 + frutta/ pasta aromatizzante \‘;‘/
’ secondo ricetta / fruta/ pasta (/§’\
aromatizante segin receta ‘\":j“/‘
21
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Neutri ed Integratori
NEUTROS Y INTEGRADORES

Neutri / NEuTROS

=) 2
PEY gl
r { 1.46.76 . NEUTRO CREME TOP 5 YA Y4

‘ Neutro tradizionale a caldo, senza aromi. 8 1,00 | 3-5  Latte/leche Jl

Neutro tradicional en caliente sin aromas.

GELATO

1.46.83 | NEUTRO UNIVERSALE 5

Neutro senza emulsionanti per la preparazione di gelati base latte e M =
di sorbetti alla frutta. Utilizzo sia a caldo che a freddo. 8 1,00 | 3-5  Acqua/agua Jl Jl
Neutro sin emulsionantes para helado de crema e de fruta. - -
Utilizacién tanto en caliente como en frio.

1.48.55 | NEUTRO CREME SUPREMO 10

Neutro arricchito di un mix di fibre vegetali per rallentare lo W\ ( N
scioglimento del gelato aumentando il corpo. 8 1,00 (6-10 Latte/leche JIL %
Neutro enriquecido con un mix de fibras vegetales para retrasar que ) )
el helado se derrita aumentando el cuerpo.

1.48.58 .| NEUTRO UNIVERSALE 10 C/F

Neutro puro con ingredienti attivi e funzionali a «freddo». e
Otftima capacitd emulsionante. Contiene fibre. Non contiene aromi. @ 8 1,00 : 7 -10 Acqua/agua i Jl
Neutro puro con ingredientes activos y funcionales «en frio». Excelente -
capacidad emulsionante. Contiene fibra. No contiene aromas.

Integratori / INTEGRADORES

L) D6 B =]

1.03.12 CORPO
Aumenta la spatolabilita del gelato riducendone contemporaneamente la dolcezza. 8 2,00 20-40 . Jl o)
Aumenta la espatulabilidad del helado reduciendo a la vez el dulzor. -

%
® %0

1.43.23 EFFEUNO

Apporta fibre e polisaccaridi per un gelato pit pastoso, previene lo scioglimento
rapido.

Aporta fibra y polisacéridos para un helado mds cremoso, previene que el helado se
derrita répidamente.

B
@

8 1,00 : 10-50 - lL J;L

1.03.17 SOFFIPAN

Mix di grassi e solidi del latte perfettamente bilanciati per un gelato pi ricco e
Cremoso. 14 100 20-40 - ﬂL Jl N,
Mix de grasas y sélidos de la leche perfectamente equilibrados para un helado mds -
rico y cremoso.

1.43.04 NATURA PAN

Grassi nobili del latte per un gelato pit vellutato e ricco di gusto. Pud sostituire la
panna fresca. 8 1,00 | 40-60 - JE LL )
Grasas nobles de la leche para un helado més aterciopelado y rico en sabor. Puede -
sustituir a la nata fresca.

Eﬂ

1.43.01 = CREMOSO PIU

Mix di grassi vegetali raffinati utile ad aumentare I'overrun; rende il gelato piu soffice e
caldo dl pcxlofo, 6 1,00 20-40 _ ﬂL LL GéLRIEEN"
Mix de grasas vegetales refinadas para aumentar el overrun; hace el helado més -
suave y caliente al paladar.

S

1.28.26 EASY PAN

Mix di grassi vegetali raffinati utile ad integrare o sostituire completamente i grassi del o
latte o panna. 6 100 QB/AR - ﬂL LL CHE
Mix de grasas vegetales refinadas dtiles para integrar o sustituir completamente las -
grasas de la leche o la nata.

1.28.25 | PIU PROTEINA

Selezionate proteine nobili del latte per una tessitura pi fine ed un gelato stabile in
vetrina. Raccomandato nella produzione con metodo combinato. 8 1,00 | QB/AR B JE LL o)
Seleccionadas proteinas nobles de la leche para una textura més fina y un helado -
estable en vitrina. Recomendado en la produccion con método combinado.

?‘
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Prodotti tecnici
PRODUCTOS TECNICOS °

GELATO PASTICCERIA RISTORAZIONE

BASES

Aromatizzanti
AROMATIZANTES o

GELATO PASTICCERIA  RISTORAZIONE

B E R

1.48.31 STABIL CREAM LACTOSE FREE i\ /T
Stabilizzante per panna e dessert con temperatura di servizio positiva. 8 1,00  20-50 Jl J;L

Estabilizante para nata y postre con temperatura de servicio positiva.

1.28.12 | TUORLOMIO
(BARATTOLO VETRO/ BOTE DE VIDRIO)

Tuorlo d'vovo pastorizzato e zuccherato, arricchito con aromi naturali, idoneo iL LL (0
per Gelateria e Pasticceria. 6 1,20 | QB/AR mu &

Yema de huevo pasteurizado y azucarado enriquecido con aromas naturales,
idéneo para Heladeria y Pasteleria.

1.48.59 CHANTILLY 60 NEW

1.28.0102 | GLUKY 3 KG

Sciroppo di glucosio ad alto DE per aumentare la spatolabilita del gelato e i
ridurre la dolcezza. 4 3,00 : QB/AR Jl Jl

Jarabe de glucosa con alto DE para aumentar la espatulabilidad del helado y
reducir el dulzor.

Aroma di crema chantilly. % 8 1,00 60 ﬂL J;L -Gfi;-:
Aroma de crema chantilly. g
1.03.04 ' FIOCCO 10-12 g
Aroma latte. / Aroma de Leche. 10 100 10-12 ﬂ LL ‘6?5{5" 4
1.48.33 = MASCARPONE 40 - 50 TN
Crema di latte in polvere con aroma di mascarpone fresco. 8 1,00 : 40-50 i LL ‘:Er?%gr‘

Crema de leche en polvo con aroma de mascarpone fresco.

1.48.04 MILK & CREAM 10 - 12
Aroma latte e panna. 10 1,00 i 10-12 ﬂL LL

Aroma de leche y nata.

1.60.01 | SCIROPPINO
Zucchero invertito, adatto per il bilanciamento del gelato e di torte semifreddo. \
Possiede proprietd antiossidanti, indicato anche per macedonie di frutta. 4 3,00 QB/AR ﬂ J;L
Azicar invertido, adecuado para el balanceado del helado y de tortas Semifrio.
Posee propiedades antioxidantes, indicado también para macedonias de fruta.

1.03.38 = YOGHITO 30 0
Yogurt liofilizzato con aroma di yogurt fresco. 8 1,00 30 i LL "sfggu"
Yogurt liofilizado con aroma de yogur fresco. -

2.06.44 : LATTE IN POLVERE SCREMATO

(SACCHETTO / BOLSA) ) .
Latte in polvere scremato ad alto contenuto di proteine nobili, utile ad aumentare il 12 1,00 QB/AR JIL Jl
contenuto di solidi del latte per un gelato pib ricco e cremoso. NGV Y,

Leche en polvo descremada con alto contenido en proteinas nobles, dtil para
aumentar el contenido de sélidos de la leche para un helado mds rico y cremoso.

1.30.0103 | ESTRATTO DI LIQUIRIZIA IN POLVERE & &
Extracto de regaliz en polvo. 8 050 25 Jﬂ LL )

1.30.13 = CAFFE LIOFILIZZATO CAYAAYES
Café liofilizado. 7 1,00 25 JIL LL 'vziw“ ’sgksf,;n"

2.05.65 | SUPER SOFFICE

Miscela di emulsionanti in pasta utile ad aumentare la cremosita di gelati e A 5
sorbetti, riducendo la sensazione di freddo. 1 5,00  QB/AR lL Jl %‘
Mezcla de emulsionantes en pasta idéneos para aumentar la cremosidad del : :
helado y los sorbetes, reduciendo la sensacién de frio.

24

1.48.30 QUARK 50 e
Aromatizzante "Cheesecake" a base di formaggio Quark in polvere. 8 1,00 50 iL Jl "Gfﬁu“‘

. CHEY
Aromatizante “Cheesecake” a base de queso Quark en polvo. -
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MISCELE COMPLETE

MEZCLAS COMPLETAS

Miscele
Complete

MEZCLAS COMPLETAS

Tutta la qualita degli ingredienti Babbi racchiusa
in pratiche miscele complete in polvere,
per ottenere un gelato di altissima qualita,
ottimizzando i tempi e 'organizzazione del
lavoro all’interno del locale.

Toda la calidad de los ingredientes Babbi encierrada
en prdcticas mezclas completas en polvo, para
obtener un helado de altisima calidad optimizando
los tiempos y la organizacion del trabajo en el
interior del local.
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MISCELE COMPLETE MEZCLAS COMPLETAS

Cioccolati D @ &, ':é‘ gog

CHOCOLATES 4t
GELATO GELATO SOFT e ARMONIA ECUADOR Y SANTO DOMINGO
Prodotto frutto della ricerca sensoriale sulle origini delle fave di cacao. Non B
solo una singola provenienza, bensi due differenti origini: il fine cioccolato ‘/N]\‘
de||’E§U0dor_in§onfr0 i|.p.r(?gioto cacao Dominicano in un‘armonia unica di sentori 1L64kg+2L e/
floreali, equilibrio di aciditd e persistenza delle note fruttate. / Producto fruto de 5 1,64 acqua/agua A
L la bisqueda sensorial de los origenes de la haba del cacao. No solo una tnica ()
procedencia, sino dos origenes diferentes: el fino chocolate del Ecuador frente al N
preciado cacao Dominicano en una armonia Gnica de aromas florales, equilibrio
de acidez y persistencia de las notas afrutadas.
1.48.18 SELEZIONE BIANCO BABBI
CHOCOLATE BLANCO
Ricco di vero cioccolato bianco e senza l'aggiunta di aromi, esprime in modo
equilibrato tutto il gusto tipico del cioccolato bianco, coniugando una struttura piena 5 1.60 1,6kg+2,41L Jl
e stabile. Particolarmente adatto all’utilizzo di variegati o Golose Babbi. . acqua/ agua
Rico en auténtico chocolate blanco y sin adicién de aromas, expresa todo el sabor
tipico del chocolate blanco de forma equilibrada, conjugando una estructura plena
y estable. Particularmente adecuado para utilizar con Variegatos y Golosas Babbi.
1.48.12 SELEZIONE FONDENTE BABBI
SELECCION DE CHOCOLATE NEGRO BABBI
Cioccolato fondente come primo ingrediente, la struttura & piena ed avvolgente. || Alc
colore scuro e la grande versatilita lo rendono il prodotto ideale sia in purezza che 1,8kg+221L
I . h - . . 6 1,80 e
personalizzato con variegati o elementi aromatizzanti. acqua/agua ( \,\‘
Chocolate negro como primer ingrediente, la estructura es plena y envolvente. El AN
color oscuro y la gran versatilidad lo convierten en el producto ideal tanto puro
como personalizado con veteados o elementos aromatizantes.
1.43.16 CIOCCOLATO EXTRA DARK (CON PEZZI) —
EXTRA CHOCOLATE NEGRO (CON TROZOS) \/jﬁ{z -
Fondente dal colore nero con una persistenza eccezionale e note profonde di 6 1.60 1,6kg+2,31L iL %
tostatura. La scelta giusta per chi cerca un cioccolato senza compromessi. ’ acqua/agua ‘,/\,\‘
Chocolate negro de excepcional persistencia y profundas notas de tostadura. La e
eleccién correcta para quienes buscan un chocolate sin concesiones.
1.14.87 LATTELATTE CIOCCOLATO
CHOCOLATE
I gelloto ol'ciocco\oto nel segno della 1rodizion§ e facilmente realizzabile con |0'so\o . 1,25 kg +3 L Latte/ AN
aggiunta di latte. Un prodotto completo per un risultato sempre costante, stabile in vetrina e 8 1,25 leche \\WEN )
piacevole per tutti i palati. / El helado de chocolate més tradicional y fécilmente realizable =/
con la énica adicién de leche. Un producto completo para un resultado siempre constante,
estable en vitrina y agradob/e para todos los pu/adores.
1.17.22 RISO NATURA CIOCCOLATO
CHOCOLATE
Il piacere del cioccolato al latte, ma senza saccarosio (con fruttosio) e senza lattosio.
Un gelato adatto a vegani ed intolleranti, ma senza rinunciare alla cremosita del buon 1,60kg+2,51L
| . 6 1,60
gelato orhglon(ﬂe. acqua/ agua ‘@\‘
El placer del chocolate con leche, pero sin azicar (con fructosa) y sin lactosa. Un e
helado adecuado para veganos e intolerantes, sin renunciar a la cremosidad del
buen helado artesano.
1.48.57 RISO NATURA CIOCCOLATO EXTRA DARK
EXTRA CHOCOLATE NEGRO AIC
Versione con fruttosio del cioccolato extra dark arricchito con granella di fava di 1,65kg+2,3 1L
jrutios : 6 165 P
cacao per un’esperienza unica. acqua/ agua ( \,\_‘
Versién con fructosa del chocolate extra dark enriquecido con granillo de haba de ey
cacao para una experiencia Unica.
1.48.45 RISO NATURA STEVIA FONDENTE
CHOCOLATE CON STEVIA AIC
Il piacere del cioccolato fondente, ma senza zuccheri aggiunti: intenso e persistente, -
aroma deciso, semplicita di utilizzo, dolcificato con Stevia. Un prodotto moderno 6 1.60 1,60kg+2,51L Jl f/\,\\
per soddisfare i po|aii piu esigenti. ’ acqua/agua N4
El placer del chocolate negro, pero sin azicares afiadidos: intenso y persistente, /ééj\\
aroma determinado, simplicidad de utilizacién, dulcificado con Stevia. Un producto (ver)
moderno para satisfacer a los paladares mds exigentes. N
(I
2.16.78  COPERTURA FONDENTE (IN BOTTONI) 2 400 \e/
PASTILLAS DE CHOCOLATE AMARGO ’ A
&
2.06.86 = COPERTURA AL LATTE (IN BOTTONI) 2 | 400 (A
PASTILLAS DE CHOCOLATE CON LECHE ’ G/
2.06.31 = COPERTURA BIANCA (IN BOTTONI) 2 200 D)
PASTILLAS DE CHOCOLATE BLANCO ‘ g/
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MISCELE COMPLETE

MEZCLAS COMPLETAS

— N
. N
Miscele Complete alla frutta D \ 2 % g@
o |
MEZCLAS COMPLETAS DE FRUTA
GELATO GELATO SOFT BEVANDE 1.16.05 FRUTTAFRUTTA FRAGOLA (CON PEZZI) 1.25 1,25kg+2,5L ﬂ Jl (8
FRESA (CON TROZOS) ! acqua/agua @ AN
1.15.09 FRUTTAFRUTTA FRUTTI DI BOSCO 1.25 1,25kg+2,5L l J;L L AYAYD
FRUTAS DEL BOSQUE . acqua,/ agua e
1.16.01 FRUTTAFRUTTA FRUTTI DI BOSCO (CON PEZZI) 1.25 1,25kg+2,5L ﬂ LL (e
FRUTAS DEL BOSQUE (CON TROZOS) ! acqua/agua O \ ShReE
11513 FRUTTAFRUTTA KIWI 1,25 125kg 2,51 ﬂ LL (e
acqua/agua O HEY
1.15.30 FRUTTAFRUTTA LAMPONE 1.25 1,25kg+2,5L ﬂ LL (el
FRAMBUESA ’ acqua/agua O \ LY
11511 = FRUTTAFRUTTA LIMONCELLO 1,25 125kg* 2,51 ﬂ LL
acqua/agua O HEY
1.15.12 FRUTTAFRUTTA LIMONE 125 1,25kg+2,5L (e
LIMON ! acqua/agua \ LY
1.16.06 FRUTTAFRUTTA LIMONE (CON PEZZI) 125 1,25kg+2,5L
LIMON (CON TROZOS) ! acqua/agua
1.15.14 FRUTTAFRUTTA MANDARINO 125 1,25kg+2,5L (L LL (el
MANDARINA ! acqua/agua © o
1.15.49 FRUTTAFRUTTA MANGO (CON PEZZI) 125 1,25kg+2,5L ﬂ LL D
(CON TROZOS) ’ acqua/agua O \oIe
1.15.32 FRUTTAFRUTTA MARACUJA 125 1,25kg+2,5L ﬂ LL 0
FRUTA DE LA PASION ! acqua/agua O oI
1.16.07 = FRUTTAFRUTTA MATCHA B-FREE 1,25 125kg+2,5L ﬂ lL
acqua/agua VANG
1.15.16 FRUTTAFRUTTA MELA VERDE 1.25 1,25kg+2,5L ﬂ J;L D
MANZANA VERDE ’ acqua/agua O \CHuE"
1.16.02 FRUTTAFRUTTA MELA VERDE (CON PEZZI) 125 1,25kg+2,5L ﬂ J;L D
MANZANA VERDE (CON TROZOS) ’ acqua/agua O \ChE™
1.15.17 FRUTTAFRUTTA MELONE 1.25 1,25kg+2,5L ﬂ J;L D
MELON ’ acqua/agua O \ SHEY
1.15.31 FRUTTAFRUTTA MIRTILLO 1.25 1,25kg+2,5L ﬂ Jl D
ARANDANOS ! acqua/agua ® ‘Géﬁlﬁ"
1.15.19 FRUTTAFRUTTA PESCA GIALLA 125 1,25kg+2,5L ﬂ Jl
MELOCOTON AMARILLO ’ acqua/agua O]
11521  FRUTTAFRUTTA UVA 1,25 125kg* 2,51 ﬂ LL
acqua/agua O
1.15.22 FRUTTAFRUTTA NEUTRO PER FRUTTE
NEUTRO PARA FRUTAS :}25 kg +2,5 L acqua/agua
rutta e pasta aromatizzante
8 1,25 secondo ricetta / fruta/ ﬂ LL
pasta aromatizante segin -
receta
R N
- —
D \ - % 1.03.20 LEMON MIX 400 125 1,25kg+2,5L Jl (0
71 LIMON ’ acqua/agua SHEE
1.15.03 FRUTTAFRUTTA ANANAS 125 1,25kg+2,5L ﬂ LL
PINA ! acqua/agua l
1.16.03 FRUTTAFRUTTA ANANAS (CON PEZZI) 125 1,25kg+2,5L ﬂ LL
PINA (CON TROZOS) ’ acqua/ agua )
1.15.04 FRUTTAFRUTTA ANGURIA 125 1,25kg+2,5L ﬂ LL
SANDIA ! acqua/agua l
1.15.36 FRUTTAFRUTTA ARANCIA ROSSA 125 1,25kg+2,5L ﬂ LL
NARANJA ROJA ! acqua/agua l
1.46.91 LATTELATTE BANANA (CON PEZZI) 125 1,25kg+31L ﬂ LL
(CON TROZOS) ! Latte/leche l
1.43.39 LATTELATTE COCCO 125 1,25kg+31L JL LL g
Ccoco ! Latte/leche \lJ \Chm
1.15.08 FRUTTAFRUTTA FRAGOLA 125 1,25kg+2,5L JL LL )
FRESA ! acqua/agua \L owEn)
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MISCELE COMPLETE

Miscele per Gelato Soft
MEZCLAS PARA HELADO SOFT

GELATO GELATO SOFT

.
'

o LN

34

Smart Soft

L

MEZCLAS COMPLETAS

SUNGIN z%i«@

1.48.07 | SMART SOFT CIOCCOLATO 6 1.50 1,50kg+31L 4.
CHOCOLATE ’ acqua/agua G}ﬁ!i”‘
1.48.09 | SMART SOFT VANIGLIA BIANCA 6 1.50 1,50kg+31L iL iL A
VAINILLA BLANCA ’ acqua/agua NGV
1.48.08 | SMART SOFT YOGURT 5 1.50 1,50kg+31L iL iL 4
YOGUR ’ acqua/agua °‘F%EE“
1.48.11 = SMART SOFT NEUTRO 6 150 P0ke3l iL Jl ;w.fN-
acqua/agua e
Lattelatte

L

1.43.09 | LATTELATTE CAPPUCCINO 8 195 1,25kg+3L lL Jl (W
CAPPUCCINO ’ latte / leche G?:EE"
1.48.06 = LATTELATTE CHEESECAKE 8 100 ker25L ﬂ LL ()
latte/ leche R
1.14.87 | LATTELATTE CIOCCOLATO s 195 1,25kg+31L Jl Jl (¥
CHOCOLATE ! latte/leche i)
1.14.88 | LATTELATTE FIORDILATTE 8 125 125kg+31L ﬂL J_l (i
NATA , latte/leche D
1.48.21  LATTELATTE SALTED CARAMEL 8 1,25 125kg+31L JE LL ( ﬁi
latte/ leche e
1.14.85 | LATTELATTE VANIGLIA GIALLA CON SEMI s 195 1,25kg+31L lL LL ( $s
VAINILLA AMARILLA CON SEMILLAS . latte/leche
1.14.86 = LATTELATTE YOGURT 8 1.25 1,25kg+31L il iL (1
YOGUR ! latte/leche SHEE
1.47.0179 | LATTELATTE YOGURT B-FREE 3 195 125kg+31L
YOGUR ’ latte/ leche
1.14.89 | LATTELATTE NEUTRO PER PASTE AROMATICHE s 100 Tkg+3L
NEUTRO PARA PASTAS AROMATICAS ’ latte/ leche
1.14.96 | LATTELATTE NEUTRO PER PASTE GRASSE 8 100 Tkg+3L
NEUTRO PARA PASTAS GRASAS ’ latte/leche
1.14.60 = RICOTTA MIX 400 8 100 | ke*25L
latte/ leche
1.43.02 | FROZEN YOGURT MIX . 160 L6kg+6L
FROZEN YOGUR ! latte/leche
1.48.41 FROZEN YOGURT "GRECO" . 160 L6kg+5L
FROZEN YOGUR GRIEGO ! latte/leche

Riso Natura

L

N\

{«

2

1.17.20 . RISO NATURA FIOR DI RISO 1,25 1,25 kg + 2,5 L acqua/agua
1.17.22 RISO NATURA CIOCCOLATO i
CHOCOLATE 1,60 1,60 kg +2,5 L acqua/agua Jl Jl
1,25 kg + 2 L acqua/ agua T \
1.48.22 RISO NATURA NEUTRO 1,00 : + pasta aromatizzante come da ricetta iL il @
/ pasta aromatizante segin receta N
1,25 kg + 2,5 L acqua/agua - =
1.48.24 RISO NATURA BASE STEVIA 1,25 | +pasta aromatizzante come da ricetta iL Jl
/ pasta aromatizante segin receta N~ =/
1.48.45 RISO NATURA STEVIA FONDENTE - A VAV &)
STEVIA CHOCOLATE NEGRO 1,60 1160kg+2,5 L acqua/agua iL lL el /]
1.48.40 | RISO NATURA STEVIA VANIGLIA GIALLA 125 1,25 kg + 2,5 L acqua/agua iL iL

VAINILLA CON STEVIA
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MISCELE COMPLETE MEZCLAS COMPLETAS

Fruttafrutta Miscele Complete
D = Q o % per Granite e Creme fredde .
P GELATO RISTORAZIONE BEVANDE
flﬁ I MEZCLAS COMPLETAS PARA GRANIZADOS Y CREMAS FRIAS
1.15.03 iFNU:TAFRUTTA ANANAS 125 | 125kg+2,5 L acqua,/agua i £L
1.15.04 FRUTTAFRUTTA ANGURIA N
e SA:DiA Y v 1,25 | 1,25kg+2,5 L acqua/agua lL £L @
1.15.36 FRUTTAFRUTTA ARANCIA ROSSA e \
NARANJA ROJA 1,25 | 1,25kg+2,5 L acqua/agua lL £L
1.15. FRUTTAFRUTTA FRAGOLA VAT
08 FREL;A . ©o 1,25 | 1,25kg+2,5 Lacqua/agua lL ‘LL
1.15.09 FRUTTAFRUTTA FRUTTI DI BOSCO QT v
FRUTAS DEL BOSQUE 1,25 | 1,25kg+2,5 L acqua/agua lL LL
1.15.30 FRUTTAFRUTTA LAMPONE THVAY)
FRAMBUESA 1,25 | 1,25kg+2,5 Lacqua/agua Jl LL
1.15.11 FRUTTAFRUTTA LIMONCELLO 1,25 | 1,25kg+2,5 L acqua/agua Jl LL
1.15.12 EII:AUJLAFRUTTA LIMONE 125 | 125kg+2,5 L acqua//agua Jl
1.15.14 FRUTTAFRUTTA MANDARINO VA
MANDARINA 1,25  1,25kg+2,5 Lacqua/agua & Jl
1.15.32 FRUTTAFRUTTA MARACUJA \ /
FRUTA DE LA PASION 1,25 | 1,25kg+2,5Lacqua/agua ﬁ J;L
1.16.07 FRUTTAFRUTTA MATCHA B-FREE 1,25 | 1,25kg+2,5 L acqua/agua iL £L
1.15.16 FRUTTAFRUTTA MELA VERDE A\ \
MANZANA VERDE 1,25 | 1,25kg+2,5 L acqua/agua iL £L
1.15.1 FRUTTAFRUTTA MELONE VAP
PV Meon MO 125 1251425 Lacawo/eme | |
1.15.31 FRUTTAFRUTTA MIRTILLO o )
ARANDANOS 1,25 | 1,25kg+2,5 Lacqua/agua ﬂ LL
1.15.19 FRUTTAFRUTTA PESCA GIALLA TV
MELOCOTON AMARILLO 1,25 | 1,25kg*2,5 L acqua/agua Jl iL
1.15.21 | FRUTTAFRUTTA UVA 1,25 | 1,25kg+2,5Lacqua//agua Jl LL
1.15.22 FRUTTAFRUTTA NEUTRO PER FRUTTE 125kg+25L — N
,25 kg +2,5 Lacqua/
NEUTRO PARA FRUTAS agua + frutta e pasta o D @ & _:Cé Q
1,25 aromatizzante secondo i E AT 7
eate i/ peste o 1.16.2002 | BASE GRANITA AMARENA \
aromatizante segun receta -10. CEREZO NECRO 10 1,00 1,00 kg + 4 L acqua/ agua £L
1.03.20 tIEMMOcI)QN Mix 400 1,25 | 1,25kg+2,5 Lacqua/agua J;L iifN 1.16.2001 | BASE GRANITA ARANCIA Y
= NARANJA 10 1,00 1,00 kg + 4 L acqua/ agua Cepger) (o)
1.16.2004 géﬁg GRANITA COLA 10 1,00 1,00 kg + 4 L acqua/agua lL
1.16.2000 I-BI;:;‘%ENGRANITA LIMONE 10 1,00 1,00 kg + 4 L acquo,/agua Jl
1.16.2003 ?Aﬁf‘EAGRANlTA MENTA 10 1,00 1,00 kg + 4 L acqua//agua J;L
1.46.73  CREMA FREDDA CAFFE 0 o080 08ketLSLiate/lecher0s5L J;L AN
CREMA FRIA DE CAFE ! panna/ nata + 10 caffé/ cafés SHEE
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FREE FROM FREE FROM

Riso Natura e Basi per Semifreddi Basi e Miscele Complete B-Free
RISO NATURA Y BASES PARA SEMIFRIOS B-FREE BASES Y MEZCLAS COMPLETAS

GELATO GELATO SOFT GELATO GELATO SOFT

Riso Natura Basi B-FREE / sases

0 98 N % 9 L) Y f] % R

1.1720 | RISO NATURA FIOR DI RISO 8 1,25 1,25 kg +2,5 L acqua/agua Jl LL 1.48.53 = BASE LATTE B-FREE

Base completa per la realizzazione di gelati alle creme senza zuccheri

aggiunti. || prodotto pud essere utilizzato sia con metodo a caldo che a W (B
1.17.22 RISO NATURA CIOCCOLATO freddo. N ti i 8 1,00 500 Latte/ lech Jl l
CHOCOLATE 6 1,60 1,60 kg + 2,5 L acqua/ agua Jl Jl reddo. INon confiene aromi atte/leche e o

Base completa para la elaboracién de helados artesanales de crema
sin azlcares afiadidos. El producto puede utilizarse tanto en frio como

1.48.57 RISO NATURA CIOCCOLATO EXTRA DARK - en caliente. No contiene aromas.
EXTRA CHOCOLATE NEGRO 6 165 165 kg *+2,3 L acqua/agua Jl LL pd

125 kg + 2 L acqua,/agua + pasta ) 1.48.54 | BASE FRUTTA B-FREE

14822 | RISO NATURA NEUTRO . 100 ' argmcﬁzzor?te q,b.g/pustz i LL Base completa per la realizzazione di sorbetti senza zuccheri aggiunti. , .

aromatizante segin recefa i ) l[ljz;o(d;s:ﬁeﬁzooijzire utilizzato sia con metodo a caldo che a freddo. 8 1,00 500 Acqua/agua iL 'LL ‘,G?i‘; gﬁ?‘
1,25kg * 2,5 L acqua/ agua + pasta y B Base compl ' . . i
: =) pleta para elaborar sorbetes sin azicares afiadidos. El producto
1.48.24 | RISO NATURA BASE STEVIA 8 1.25 aromafizzante qb. / posta i £L puede utilizarse tanto en frio como en caliente. No contiene aromas.

aromatizante segin receta

1.48.45 : RISO NATURA STEVIA FONDENTE

AIC| L- -
CHOCOLATE CON STEVIA 6 1,60 1,60 kg + 2,5 L acqua/ agua ilL l

1.48.40 = RISO NATURA STEVIA VANIGLIA GIALLA 8 125 125 kg + 2,5 L acqua/ogua i LL Miscele Complete B-FREE / mezciAs compLETAS

VAINILLA CON STEVIA

8y N K R
Basi per Semifreddi / Bases PARA SEMIFRIOS T .
1.47.0179  LATTELATTE YOGURT B-FREE

1,25kg (D (&
[ SIS ] i 1) @G
_ _ // : : : N o
' 116.07 = FRUTTAFRUTTA MATCHA B-FREE 8 125 125kg+2,5L iL LL
acqua/ agua WAL,

1.17.24 RISO NATURA BASE DESSERT 0,4 kg + 0,5 L acqua/ agua + pasta
Base in polvere per semifreddi vegani. 7 1,00 caratterizzante come da ricetta / J;L
Base en polvo para semifrios veganos. pasta aromatizante segdn receta

1.49.29 | PRONTO MOUSSE B-FREE

Mix completo per la realizzazione di mousse,

bavaresi, panna cotta e altre preparazioni di o ) |

pqsficcerigfreddq senza Zuccﬁ]erFi)oggiunti, . e 0050 i LL (B [ F.)rodoffl in polvere de”o |.|ne.o B-Free devgno essere Los prqductos en polvo dfa la hneq B-Free deben mezc/qrsg
Mezcla completa para la preparacién de mousse, ’ & miscelati con cura. Si consiglia I'impiego di acqua o latte con cuidado. Se recomienda utilizar agua o leche tibia
bavarois, panna cotta y ofras preparaciones de tiepido (40°C) per favorirne la solubilizzazione completa. (40°C) para favorecer una solubilizacién completa.

pasteleria fria sin azicares afiadidos.
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FREE FROM FREE FROM

Golose B-Free % % Variegati B-Free % %
B-FREE GOLOSE ° B-FREE VARIEGATOS 2

GELATO PASTICCERIA RISTORAZIONE GELATO PASTICCERIA RISTORAZIONE

O PE R O PE R

1.23.0124 | GOLOSA NOCCIOLA B-FREE
Crema fluida a base di nocciola, tostatura media, gusto persistente, senza zuccheri aggiunti. 4 3,00
Crema fluida a base de avellana, tueste medio, sabor persistente, sin azicares afiadidos.

~ / = 1.26.71 VARIEGATO CRANBERRY B-FREE " =
Variegato di frutta con mirtillo rosso (40%), senza zuccheri aggiunti. 4 3,00

Variegato de frutas con arédndano rojo (40%), sin azicares afiadidos.

1.28.0104 | GOLOSA PEANUT BUTTER B-FREE

. = 1.26.70 VARIEGATO PESCA B-FREE . P
Crema fluida all'arachide dal gusto intenso e senza zuccheri aggiunti. 4 3,00 Variegato di frutta con pesca (45%), senza zuccheri aggiunti. 4 3,00

Crema fluida con sabor a mantequilla de cacahuete, sin azicares afiadidos. Variegato de frutas con melocotdn (45%), sin azicares afiadidos.

1.23.0123 | GOLOSA PISTACCHIO B-FREE

Crema fluida al pistacchio dal gusto intenso e senza zuccheri aggiunti. Colore verde. 4 3,00

Crema fluida a base de pistacho de sabor intenso y sin azicares afiadidos. Color verde.

42 43



PASTE, GOLOSE E VARIEGATI

44



PASTE, GOLOSE E VARIEGATI PASTAS, GOLOSAS Y VARIEGATOS

L] L kg
Paste Pistacchio % % % @) OJ Ny gog
PASTAS PISTACHO -

GELATO  GELATO SOFT  PASTICCERIA FORNO  RISTORAZIONE BEVANDE 1.23.0101 PISTACCHIO VERDE DI BRONTE DOP /\
PISTACHO VERDE DE BRONTE ‘.G%Ei‘.‘

Solo la rinomata esperienza nella lavorazione della frutta secca ci ha permesso di \2‘
selezionare il miglior Pistacchio Verde di Bronte e fregiarlo della garanzia di qualita Babbi. 4 300 80-100 /\’\
x \. Aromatico, dolce e persistente, & disponibi|e in versione naturale senza colore. ’ \f‘y

Tan solo nuestra reconocida experiencia en elprocesamiento de los frutos secos nos ha /

o . ! exp : &N
permitido seleccionar el mejor Pistacho Verde de Bronte y adornarlo con la garantia de Qfﬁ”y
calidad Babbi. Aromdtico, dulce y persistente, estd disponible en versién natural sin color. -

1.24.20 PISTACCHIO SUPREMO
PISTACHO
Prodotto in purezza ottenuto utilizzando esclusivamente Pistacchi Siciliani selezionati. -
Aromatico, note verdi tipiche del frutto, dolce e persistente. Colore verde. 4 3,00 80-100 /\4\
Producto puro obtenido mezclando variedades seleccionadas de Pistacho de Sicilia y &ETN/
Mediterrdneo. Sabroso, persistente con aroma tipico del pisfocho tostado. Color verde. (%\
1.24.86 PISTACCHIO SUPREMO NATURALE
PISTACHO COLOR NATURAL ‘q%,l\
Prodotto in purezza ottenuto utilizzando esclusivamente Pistacchi Siciliani selezionati. &
Aromatico, note verdi tipiche del frutto, dolce e persistente. Senza aggiunta di coloranti. 4 3,00 80-100 /\4\‘
Producto puro obtenido utilizando exclusivamente Pistachos Sicilianos seleccionados. @
Aromdtico, notas verdes tipicas del fruto, dulce y persistente. Sin colorantes afiadidos. @
1.24.19 PISTACCHIO 100% DE LUXE
PISTACHO
Prodotto in purezza ottenuto miscelando varietd selezionate di Pistacchio di Sicilia e .
Mediterraneo. Sapido, persistente con aroma tipico di pistacchio tostato. Colore verde. 4 3,00 80-100 ‘/\4\‘
Producto puro obtenido mezclando variedades seleccionadas de Pistacho de Sicilia y &
Mediterraneo. Sabroso, persistente con aroma tipico del pistacho tostado. Color verde. )\
1.23.25 PISTACCHIO 100% DE LUXE NATURALE
PISTACHO COLOR NATURAL Gfﬁi )
Prodotto in purezza ottenuto miscelando varieta selezionate di Pistacchio di Sicilia e \\iy
Medlterr'oneoA Sapido, persistente con aroma tipico di pistacchio tostato. Senza aggiunta di 4 3,00 80-100 g/\’\
coloranti. @
Producto puro obtenido mezclando variedades seleccionadas de Pistacho de Sicilia y B
Mediterraneo. Sabroso, persistente con aroma tipico del pistacho tostado. Sin colorantes Qﬁ?uv
afadidos. =/

1.39.09 : PESTO DI PISTACCHIO
PESTO DE PISTACHO

Prodotto in purezza ottenuto miscelando varieta selezionate di Pistacchio di Sicilia e - ﬁ{i
Mediterraneo. La caratteristica del Pesto & un grado di raffinazione piu basso. L'aggiunta di \’fff
sale integrale esalta la naturale sapidita del pistacchio. Aroma persistente, intenso, note di /\4\
4 3,00 80-100 {veomn™
tostatura. Colore verde. N4
Producto puro obtenido mezclando variedades seleccionadas de Pistacho de Sicilia y 7\
Mediterraneo. La caracteristica del Pesto es un grado de refinado mds bajo. Se afade sal @

integral que exalta el natural sabor intenso del pistacho. Aroma persistente, intenso, notas de
tostadura. Color verde.

1.23.84 PESTO DI PISTACCHIO NATURALE

PESTO DE PISTACHO NATURAL

Prodotto in purezza ottenuto miscelando varieta selezionate di Pistacchio di Sicilia e
Mediterraneo. La caratteristica del Pesto & un grado di raffinazione pit basso. L'aggiunta di
sale integrale esalta la naturale sapidita del pistacchio. Aroma persistente, intenso, note di 4
tostatura. Senza aggiunta di coloranti.

Producto puro obtenido mezclando variedades seleccionadas de Pistacho de Sicilia y
Mediterréneo. La caracteristica del Pesto es un grado de refinado mds bajo. Se afiade sal Suow
integral que exalta el natural sabor intenso del pistacho. Aroma persistente, intenso, notas de N\
tostadura. Sin colorantes afadidos.

o
,‘

3,00 80-100

o) (3
)

&

1.24.18 PISTACCHIO BLEND
PISTACHO ()
Prodotto realizzato utilizzando pistacchi di qualitd selezionata come ingrediente principale. B =

Gusto caratteristico di pistacchio tostato. Colore verde. 4 3,00 80-100 A
Producto realizado utilizando pistachos de calidad seleccionada como ingrediente principal. e
Sabor caracteristico del pistacho tostado. Color verde.
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PASTE, GOLOSE E VARIEGATI PASTAS, GOLOSAS Y VARIEGATOS

Paste Nocciola
PASTAS AVELLANA

1.24.13 NOCCIOLA PIEMONTE IGP

AVELLANA

Prodotto in purezza, realizzato utilizzando esclusivamente Nocciola Piemonte IGP. La
tostatura chiara ne esalta gli aromi caratteristici. Gusto delicato, dolce e aromatico.

GELATO  GELATO SOFT  PASTICCERIA FORNO  RISTORAZIONE BEVANDE

4 3,00 80-100
Producto puro, realizado utilizando exclusivamente Avellana Piemonte IGP. El tostado
suave exalta sus aromas caracteristicos. Sabor delicado, dulce y aromdtico.
1.24.12 NOCCIOLA 100% DE LUXE
AVELLANA
Prodotto in purezza, ottenuto miscelando nocciole italiane di alta qualita. La tostatura media
conferisce un colore pib scuro. Gusto deciso, persistente con note tipiche di tostato. a 3,00 80-100
Producto puro, obtenido mezclando avellanas italianas de alta calidad. El tostado medio
confiere un color més oscuro. Sabor marcado, persistente con notas tipicas de tostado.
1.23.09 NOCCIOLA 100% DE LUXE CHIARA
AVELLANA
Prodotto in purezza, ottenuto miscelando nocciole italiane di alta qualitd, con tostatura chiara.
Gusto delicato e persistente. a 3.00 80-100

Producto puro, obtenido mezclando avellanas italianas de alta calidad, con un tostado
suave. Sabor delicado y persistente.

1.23.0109 : NOCCIOLA 100% DE LUXE SCURA

AVELLANA

Nocciole italiane, come da tradizione Babbi, tostatura alta e lunga raffinazione, per una
pasta in purezza dal colore e aroma inconfondibile. Questa pasta si caratterizza per un gusto
deciso con note persistenti di tostatura, che trova applicazione nelle preparazioni di gelateria 4 300 80-100
e pasticceria, laddove & richiesto un risultato senza compromessi. !
Avellanas italianas, segun la tradicién Babbi, de alto tostado y larga refinacién, para una
pasta pura con un color y aroma inconfundibles. Esta pasta se caracterizapor un sabor fuerte
con nofas persistentes de fostado, que encuentra aplicacién en preparaciones de heladeria y
pasteleria, donde se requiere un resultado sin concesiones.

1.23.37 NOCCIOLA ROMA

AVELLANA

Selezione di nocciole italiane di alta qualitd, con tostatura scura. Gusto caratteristico, sentori
di tostatura persistenti. a4 3,00 80-100
Seleccién de avellanas italianas de alta calidad, con un tostado intenso. Sabor caracteristico,
sensacién de tostado persistente.

1.23.0111 | NOCCIOLA ITALIA STABILIZZATA

AVELLANA
Miscela di nocciole italiane di alta qualitd, stabilizzata con oli vegetali selezionati per ridurre
la naturale separazione della parte oleosa. La tostatura scura e la presenza di aromi ottimizza 4 3,00 80-100

I'equilibrio aromatico. Gusto caratteristico di nocciola tostata.
Avellanas italianas de alta calidad, estabilizadas con aceites vegetales seleccionados para

reducir la natural separacién de la parte oleosa. El tostado intenso y la presencia de aromas \(ncrose
optimiza el equilibrio aromético. Sabor caracteristico de avellana tostada.

\Cree /)

1.23.0100 | NOCCIOLA ITALIA STABILIZZATA

AVELLANA
Miscela di nocciole italiane di alta quo|ili], stabilizzata con ol vegefcﬂi selezionati per ridurre
la naturale separazione della parte oleosa. La tostatura scura e la presenza di aromi ottimizza 1 10,00 80-100

I'equilibrio aromatico. Gusto caratteristico di nocciola tostata.

Avellanas italianas de alta calidad, estabilizadas con aceites vegetales seleccionados para
reducir la natural separacién de la parte oleosa. El tostado infenso y la presencia de aromas
optimiza el equilibrio aromdtico. Sabor caracteristico de avellana tostada.
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PASTICCERIA & BAKERY

Paste Classiche
PASTAS CLASICAS

V9 &2 0

GELATO GELATO SOFT PASTICCERIA RISTORAZIONE BEVANDE

50

PASTAS, GOLOSAS Y VARIEGATOS

2

2.02.23 = AMARETTO 3,00 80- 100
1.23.27 | ARACHIDE SUPREMA i - A (&
CACAHUETE 3,00 80-100 pf
1.24.07 AZZURRO IRYAY
AZUL 3,00 20
1.23.82 | BISCOTTO SPECULOOS 3.00 60 (A0
SPECULOOS GALLETTA / anen
1.2490  BIS-KO . -
GALLETTA 3,00 35-50 m"
1.24.08 | BUBBLE GUM 3,00 50
1.23.43 = BUONISSIMO 3,00 80- 100
1.24.33 | CACAO SPECIAL B ‘. (LI .. 0
CHOCOLATE 3,00 100 - 120 w
1.24.03 | CAFFE SPECIAL - \
CARE 3,00 50 el /]
1.24.31 = CARAMEL SPECIAL 3,00 50
1.24.32 | CASSATA SICILIANA 3,00 80-100
1.23.38  CASSATA SICILIANA SUPREMA 3,00  200-250 @D
2.02.33 = CIOCCOLATO BIANCO ) (A0
CHOCOLATE BLANCO 3,00 100 - 120
1.24.27 | CREMA ANTICA SPECIAL 3,00 80-100
1.23.41 | CREMA CATALANA 3,00 70-80
1.24.10 | CREMOSA ALL'UOVO ; A YA
CREMOSA AL HUEVO 3,00 80-100 '. ..
2.02.04 | CROCCANTINO ALRUM 3,00 80-100
1.23.35 . DOLCEZZA DI LATTE 400 | 250-300
DULCE DE LECHE / P
1.23.0138 | DULCE DE LECHE EXTRA 3,00 50
1.23.28 = FIOR DI PANNA i N\
NATA 3,00 23030
1.24.15 | GIANDUIA AMARA 3,00 80- 100
1.23.89 | GIANDUIA TRINACRIA 3,00  100-120
1.24.34 . GIANDUIOTTO 3,00  100-120
1.24.14 | KISS 3,00  100-120
1.24.35 . LIQUIRIZIA SPECIAL . Y
RECALLZ 3,00 80- 100
1.24.76  MACADAMIA 3,00  100-120
1.23.0119 | MALAGA 3,00 50
1.23.83 | MANDORLA RUSTICA . YLD
ALMENDRA 3,00 80-100 ‘. ‘% ..
1.23.33 | MANDORLA SUPREMA i - . N .. &
ALMENDRA 3,00 80-100 e /] @ <,
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PASTICCERIA & BAKERY

i Ul

: /D
1.23.32 | MARRON GLACEE 4 300 100-120 (,;fw/ (“’)
1.23.0132 . MASTIC @ 4 3,00 25
1.24.73 = MENTA GLACIALE BIANCA 4 3.00 50 YA
MENTA GLACIAL BLANCA ¢ NG ’Q‘“y
Y
1.24.02 = MENTA VERDE 4 | 3,00 50 Q‘) \Vﬁfy
2.02.18 | MERINGATA i 0
ERENCADA 4 300 80-100 ()
1.23.69 | NOCE SUPREMA i YA
o 4 300 80-100 e 7] (=)
1.24.01  PANNA COTTA SPECIAL 4 | 3,00 50 CED
1.23.0127 | PINOLO PURO INEW| - A /&\
PINGN PURO Wadia 6 1,00 80- 100 o) (g
: AN
1.24.72  PRALINE 4 300 80-100 \”/ (")
1.23.0120 | TIRAMISU 4 300 =0 (0
(ALCOOL FREE) \cury/
¥ /a L\ /L
1.24.38 | TIRAMISU SPECIAL 4 300 80-100 () ()
2.02.03 | TORRONCINO 4 300 80-100 CD (“\
1.23.46  VANIGLIA BAVIERA (CON SEMI) ) YA
VAINILLA (CON SEMILLAS) 4 3,00 25-35 ! ““"N Q‘“”/
1.23.0125 | VANIGLIA BIANCA YA
VAINILLA (CON SEMILLAS) 4 300 30-50 G A
1.24.42  VANIGLIA BOURBON (CON SEMI) ) (0
VAINILLA BOURBON (CON SEMILLAS) 4 3,00 40-50 ." \‘“‘”y
7
1.23.63  VANIGLIA EXTRA (CON SEMI) 4 3,00 05 a5 ) (A
VAINILLA (CON SEMILLAS) \ AN
o
1.23.91 | VANIGLIA PREMIUM 4 3,00 25 \‘D (")
e
\‘R”/ \ =)
1.28.0105 . WAFERINI VANIGLIA )
WAFER DE VAINILLA 4 2,50 200-250
1.39.19 = ZABAIONE ROMA 4 300 80-100 el /] (“)
/
1.24.04 = ZABAIONE SPECIAL 4 300 80-100 CD \QEM/‘
i A
1.24.43  ZUPPA INGLESE EXTRA 4 3,00 30-35 /Hj Q’)
/
1.24.05 = ZUPPA INGLESE SPECIAL 4 3,00 100-120 \/3> €O

KIT WAFERINI ROMAGNA
Pasta Waferini Vaniglia 2 x 2,5 kg, Variegato Waferini Nocciola
2 x 2,5 kg, segnagusto/Marcador de saborn.1, vetrofania/adhesivo

PRELIBATI

WAFERINI para vidrieras n.1
sansi® o 0 [0
CESENA
1.28.0106 1 10,0
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Paste Frutta @ % % @) = @ @

PASTAS DE FRUTAS GELATO  GELATO SOFT  PASTICCERIA  RISTORAZIONE  BEVANDE 1.26.11 ALBICOCCA 4 3,00 60-70

ALBARICOQUE
1.26.12 ANANAS 4 1300 60-70
2.02.55 ARANCIA 4 3,00 60-70
12613 | BANANA 4 300  60-70

1.26.02 COCCO ) -
Coen 4 300 80-100 el /]
1.26.01 FRAGOLA

FRESA 4 3,00 60-70
1.26.07 = FRUTTI DI BOSCO ) D
FRUTAS DEL BOSQUE 4 3,00 60-70 ) ‘

1.26.73 . GELSO NERO ‘
MORA NEGRA 4 3,00 80-100 e

1.26.18 tsmz%gi 4 3,00 60-70
2.02.68 ng)NNE 4 3,00 60-70
1.26.14 MANGO 4 3,00 60-70
o ik s
1.26.16 m:LLgNNE 4 3,00 60-70
1.26.19 f_\ARIELIék?qos 4 3,00 60-70
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Morbide creme dalla consistenza vellutata, le Golose Babbi sono Suaves cremas de consistencia aterciopelada, las Golosas Babbi
Golose % % % % /? prodotti estremamente versatili. Da gustare direttamente invaschetta, | son productos extremadamente versdtiles. Se pueden degustar
oppure Uufilizzate come variegati sul gelato, per la creazione di | directamente de lacubeta, utilizdndolas como veteado sobre el
GOLOSE ° cremini, farcitura di torte e semifreddi, per arricchire coppe, gelati helado, para crear creminos, rellenos de tartas y semifrios, para
CELATO GELATO SOFT  PASTICCERIA — FORNO  RISTORAZIONE  BEVANDE soft e tanto altro. Lisce o nella versione croccante, un‘ampia gamma | enriquecer copas, helados soft y tantasotras cosas. Cremosas o
di scelta per scatenare la fantasia di ogni professionista. en la versién crujiente, una amplia gama de opciones para dar

rienda suelta a la imaginacidén de todo profesional.

5 TE R

1.23.0143 | GOLOSA CARAMELLO SALATO
CARAMELO SALADO

Crema fluida al gusto di Caramello salato, contiene burro caramellato salato e aromi naturali. a0
; : 4 3,00 T,
Non contiene coloranti. PR

Crema fluida con sabor a caramelo salado, contiene mantequilla caramelizada salada y aromas
naturales. No contiene colorantes.

1.28.34 | GOLOSA CIOCCOLATO BIANCO
CHOCOLATE BLANCO W

Crema fluida al cioccolato bianco per infinite combinazioni di gusto. 4 3,00 CHEY
Crema fluida al chocolate blanco para infinitas combinaciones de sabores.

1.23.94 | GOLOSA CIOCCOLATO LATTE
CHOCOLATE CON LECHE )

Crema fluida al gusto di cioccolato al latte per riscoprire il piv classico dei dolci. 4 3,00 CHEY
Crema fluida al gusto de chocolate con leche para redescubrir los mds cldsicos de los postres.

1.28.33 GOLOSA FONDENTE
CHOCOLATE NEGRO £D\Y/ 0 )
Crema fluida dal colore scuro e intense note di cioccolato fondente. 4 3,00 @EN/ @

Crema fluida de color oscuro e intensas notas de chocolate negro.

=3

1.28.30 | GOLOSA GIANDUIA

GIANDUIA 4 300
Crema fluida al gusto intenso di gianduia con spiccate note di nocciola tostata. ’
Crema fluida con un intenso sabor a gianduia con fuertes notas de avellana tostada.

1.23.0110 | GOLOSA KROK CIOCCOLATO LATTE
CHOCOLATE CON LECHE

Un contrasto tra dolce e salato, delicato ed intenso, vellutato e croccante. La nuova Golosa Krok Cioccolato 0
Latte & un connubio raffinato tra il cioccolato al latte e una sfiziosa granella di arachide pralinata salata. 4 3,00 'G?ﬁZEN'
Un contraste entre dulce y salado, delicado e intenso, aterciopelado y crujiente. La nueva Golosa Krok
Cioccolato al Latte es un refinado matrimonio entre el chocolate con leche y un delicioso granillo de
cacahuete garrapifiado salado.

1.23.87 GOLOSA KROK GIANDUIA /\
GIANDUIA gl
Crema fluida alla gianduia con abbondante granella di nocciola tostata. 4 3,00 e

Crema fluida a la gianduia con abundante granillo de avellana tostada.

1.23.86 | GOLOSA KROK PISTACCHIO

PISTACHO 1]
4 3,00 @ A

Crema fluida al pistacchio arricchita di pistacchi granellati per un “krok” unico al palato.
Crema fluida al pistacho enriquecida con pistachos granulados para un “krok” Gnico en el paladar.

1.23.0124 | GOLOSA NOCCIOLA B-FREE
AVELLANA

Crema fluida a base di nocciola, tostatura media, gusto persistente, senza zuccheri aggiunti. 4 3,00
Crema fluida a base de avellana, tueste medio, sabor persistente, sin azicares afiadidos.

1.28.27 GOLOSA NOCCIOLATTE
AVELLANA Y CHOCOLATE BLANCO 4 300

Crema fluida dal colore chiaro, al gusto di nocciola e cioccolato bianco.
Crema fluida de color claro, al gusto de avellanas y chocolate blanco.

1.28.0104 | GOLOSA PEANUT BUTTER B-FREE
Crema fluida all'arachide dal gusto intenso e senza zuccheri aggiunti. 4 3,00

Crema fluida con sabor a mantequilla de cacahuete, sin azicares afiadidos.

1.28.32 | GOLOSA PISTACCHIO

PISTACHO -/M\
.AIC" ‘
Crema fluida al pistacchio, gusto pieno, leggermente sapido. Colore verde. 4 3,00 @

Crema fluida al pistacho, sabor pleno, sabroso. Color verde.

1.23.0123 | GOLOSA PISTACCHIO B-FREE //7\
PISTACHO N (&
Crema fluida al pistacchio dal gusto intenso e senza zuccheri aggiunti. Colore verde. 4 3,00 @ N4

Crema fluida a base de pistacho de sabor intenso y sin azicares afiadidos. Color verde.

1.28.0101  GOLOSA TOFFEE MOU
TOFFEE MOU Y
4 3,00 £

Crema fluida con vero caramello al burro come da tradizione. Colore ambrato e gusto persistente. o
Crema fluida con auténtico caramelo a la mantequilla como manda la tradicién, color émbar y sabor persistente.
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Variegati Waferini
VARIEGATOS CON WAFER

Ve & &

Grazie ai Variegati con Wafer BABBI il gelato diventa ancora
pit goloso: la friabilita del Wafer si sposa perfettamente alla
morbida dolcezza della crema, fondendosi in un gusto unico e
delizioso.

PASTAS, GOLOSAS Y VARIEGATOS

Gracias a los Variegatos con Wafer BABBI el helado se
vuelve ain mds goloso: la delicada textura del Wafer se une
perfectamente a la suave dulzura de la crema, fundiéndose en
tu helado en un gusto dnico y delicioso.

Sl

O

1.23.14 | VARIEGATO WAFERINI CAFFE

Crema al caffé con wafer Babbi e nocciole pralinate. 4

2,50

Crema al café con wafer Babbi y avellanas garrapifiadas.

1.23.34 | VARIEGATO WAFERINI COCCO

Crema al cocco con wafer Babbi e cocco rapé. 4

3,00

Crema al coco con wafer Babbi y coco rapé.

1.39.18 VARIEGATO WAFERINI GIANDUIA

Crema a base di cacao e nocciola ricca di wafer Babbi. 4
Crema a base de cacao y avellana enriquecida con wafer Babbi.

2,50

1.23.70 | VARIEGATO WAFERINI LIMONE

Crema al limone con wafer Babbi, granella di biscotto e scorze di limone.
Crema al limén con wafer Babbi, granillo de galleta y corteza de limén.

INEW)|
forMoa: 4 3,00

1.23.0121 | VARIEGATO WAFERINI NOCCIOLA
Crema a base di nocciola con wafer Babbi. 4

Crema a base de avellana enriquecida con wafer Babbi.

2,50

1.23.15

VARIEGATO WAFERINI PISTACCHIO
Crema al pistacchio e cioccolato bianco, arricchita con wafer Babbi e pistacchio pralinato. 4
Crema al pistacho y chocolate blanco, enriquecida con wafer Babbi y pistacho garrapifiado.

2,50

KIT WAFERINI ROMAGNA

Pasta Waferini Vaniglia 2 x 2,5 kg, Variegato Waferini Nocciola

2 x 2,5 kg, segnagusto/Marcador de saborn.], vetrofania/adhesivo
para vidrieras n.1

PRELIBATI

WAFERINI

S

SPECIALITA

BaABBI

CESENA

1.28.0106 1
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Variegati Classici % % = @

VARIEGATOS CLASICOS

1.28.28 | VARIEGATO BIANCO CON RISO SOFFIATO

GELATO GELATO SOFT PASTICCERIA RISTORAZIONE a 2,50
VARIEGATO BLANCO CON ARROZ INFLADO 4
1.24.92 VARIEGATO BISCOKROK 4 3,00
1.23.81 VARIEGATO BISCOTTO SPECULOOS
SPECULOOS GALLETTA VARIEGATO 4 3,00
1.23.0142 . VARIEGATO CARAMEL & PECAN @ 4 3,00 EW
1.39.07 | VARIEGATO CARAMEL ORO 4 3,00 gs‘
1.24.93 VARIEGATO CIOCOKROK FONDENTE 4 3,00
1.28.29 VARIEGATO GIANDUIA CON CEREALI 4 250
VARIEGATO GIANDUIA CON CEREALES .
1.24.45 VARIEGATO LATTE IMPERIALE EXTRA
CARAMELO 4 3,00
1.23.45 | VARIEGATO NEROKROK 4 3,00
1.31.56 | VARIEGATO NOISETTE CACAO CLASSICA T
VARIEGATO NOISETTE CACAO CLASICA 4 3,00 \ i)
1.31.01 VARIEGATO NOISETTE CLASSICA / g%; \
VARIEGATO NOISETTE CLASICA 4 3,00 \eur/
1.31.09 VARIEGATO NOISETTE CLASSICA FLUIDA f a@% \
VARIEGATO NOISETTE CLASICA FLUIDA 4 3,00
1.24.37 VARIEGATO PRALINE
CREMA DE AVELLANA Y CACAO ENRIQUECIDA CON GRANILLO DE AVELLANA GARRAPINADA Y 4 3,00
WAFER BABBI.
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Variegati Frutta
VARIEGATOS FRUTA

GELATO  GELATO SOFT

=

PASTICCERIA

5o U

FORNO

RISTORAZIONE

BEVANDE

PASTAS, GOLOSAS Y VARIEGATOS

D

R
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1.26.03 | VARIEGATO AMARENA A
CEREZO NEGRO 4 3,00 ." \/
1.23.71 = VARIEGATO ARANCIA CON SCORZETTE YA
4 | 3,00
NARANJA CON CORTEZA CONFITADA \/ \\/
1.26.71  VARIEGATO CRANBERRY B-FREE 4 300 IRV YAYA
ARANDANO ROJO / CIAS AT
1.26.26 | VARIEGATO FICHI CARAMELLATI 4 | 300 -
HIGOS CARAMELIZADOS ’ iacrose
1.26.04 | VARIEGATO FRAGOLA MY 4 300 INAYA
FRESA FORMULA ’ NN
1.26.27 | VARIEGATO FRAGOLINE 4 3,00 ﬂ\ / ﬂ\
FRESITAS \ewr) s/
1.26.05 | VARIEGATO FRUTTI DI BOSCO (0 (N
4 3,00
FRUTAS DEL BOSQUE ) o)
1.26.30 = VARIEGATO LAMPONE (0 (A7)
4 3,00
FRAMBUESA A
TRYAY
1.26.28 | VARIEGATO LIME 4 3,00 (
A
INAYA
1.26.35 | VARIEGATO MANGO 4 3,00
KA
YA
1.26.64 | VARIEGATO MARACUJA 4 | 3,00
AN
1.26.34 | VARIEGATO MELAGRANA (D
GRANADA 4 3,00 el /] &)
1.26.70 | VARIEGATO PESCA B-FREE 4 300 () (& @
MELOCOTON / awren’) (yone
1.26.69 | VARIEGATO PRUGNA CARAMELLATA () (D
4 3,00
CIRUELA CARAMELIZADA \/ \\J
1.26.68 | VARIEGATO UVETTA YA
4 3,00
PASAS AN
1.26.37 . VARIEGATO ZENZERO 4 | 300 INYAY
JENGIBRE / @ w
1.32.02 | AMARENA FRUTTO EXTRA 4 3,00 C ) k

CEREZO NEGRO FRUTA EXTRA
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PASTELERIA Y PANADERIA

Pasticceria
& Bakery

PASTELERIA Y PANADERIA

L'arte culinaria della preparazione dei
dolci trova la sua forma piu elegante nella
pasticceria, fredda e da forno. Gli ingredienti
Babbi sono l'alleato ideale per creare
"Piccoli Piaceri Quotidiani” unici e ricchi
d'innovazione.

El arte culinario de la reposteria encuentra
su forma mas elegante en los pasteles, friosy
horneados. Los ingredientes Babbi son el aliado
ideal para crear "pequenos placeres diarios”
unicos e innovadores.




PASTICCERIA & BAKERY

Stabilizzanti e Miscele (550)
Complete per Pasticceria % %

ESTABILIZANTES Y MEZCLAS,
COMPLETAS PARA PASTELERIA

PASTICCERIA FORNO RISTORAZIONE

Froi

w@ ;

66
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PASTELERIA Y PANADERIA

g

T
20

naturali, idoneo per Gelateria e Pasticceria.

LACTOSE
FREE

1.28.0108 | FREDDY NEW
(BARATTOLO PLASTICA /BOTE) 6 1.25 330 P . Jl )
Base liquida per semifreddi (senza grassi vegetali). % ’ anna/nata =0
Base liquida para semifrio (sin grasas vegetales). NV

1.14.61 MONTANTE PER SEMIFREDDI
Base in polvere per semifreddi con grassi vegetali. 14 1,00 330 Panna/nata LL
Base en polvo para semifrios con grasa vegetales.

1.49.29 PRONTO MOUSSE B-FREE
Mix completo per la realizzazione di mousse, bavaresi, panna
cotta e altre preparazioni di pasticceria fredda senza zuccheri mu
aggiunti. - ' 8 1,00  200-250 Latte/leche l Jl =
Mezcla completa para la preparacién de mousse, bavarois, Panna/nata
panna cotta y otras preparaciones de pasteleria fria sin B/
azicares aiadidos.

1.17.24 RISO NATURA BASE DESSERT
Base in polvere per semifreddi vegani. Jl
Base para semifrios veganos. 7 1,00 800 Acqua/ agua

1.48.31 STABIL CREAM LACTOSE FREE W
Stabilizzante per panna e dessert con temperatura di servizio o)
positiva. 8 1,00 20-50 Panna/nata Jl LL ™
Estabilizante para nata y postre con temperatura de servicio
positiva. Ui

2.13.0002 | MIX BROWNIES -
Preparato in polvere per brownies, tortino al cacao, torta g )

; B 4 2,50 - Gugnen
Sacher. Senza glutine. / Producto une polvo para la realizacién e
de brownies, pastel de chocolate y pastel Sacher. Sin gluten.

2.13.0007 | MIX CUPCAKE, CAKE & MUFFIN W
Preparato in polvere per Cupcake, Cake e Muffin dal gusto
neutro. Senza lattosio e senza glutine. / Preparacién en polvo 4 2,50 - P
para Cupcake, Cake y Muffin con gusto neutro. Sin lactosa y
sin gluten. g

2.13.0004 | MIX FROLLA & BISCOTTI 4
Preparato in polvere per pasta frolla e biscotti. Senza glutine. o
Producto une polvo para la realizacién demasa quebrada y 4 2,50 : a
galletas. Sin gluten. rose)

1.49.30 MIX PER PAN DI SPAGNA
Prodotto in polvere per la realizzazione di un soffice Pan
di Spagna senza glutine sia nel forno tradizionale che in NEW LD
microonde. % 8 1,00 R &5 )
Producto une polvo para la realizacién de un Bizcocho
esponjoso sin gluten para realizar en horno tradicional o en
microondas.

2.13.0003 | MIX RED VELVET T
Preparato in polvere per torta Red Velvet e cupcakes. Senza )
lattosio e senza glutine. / Producto une polvo para la 4 2,50 - %
realizacién de pastel Red Velvet y cupcakes. Sin lactosa y
gluten. =/

2.13.0008 | MIX WAFFLE, PANCAKE E CREPES N\

. di
Preparato in polvere per Waffle, Pancake e Crepes. Senza owren
lattosio e senza glutine. / Preparacién en polvo para Waffle, 4 2,50 -
Pancake y Crepes. Sin lactosa y sin gluten.
1.48.32 CREMA PASTICCERA A FREDDO
Preparato in polvere per crema pasticcera. Sejnzcx uovo. 8 1,00 = 350-450 Acquc/loiua Jl )
Preparado en polvo para crema pastelera. Sin huevo. Latte/leche
1.28.12 TUORLOMIO
(BARATTOLO VETRO/ BOTE DE VIDRIO)
Tuorlo d'vovo pastorizzato e zuccherato, arricchito con aromi 6 1,20 QB/AR . lL i II

Yema de huevo pasteurizado y azucarado enriquecido con
aromas naturales, idéneo para Heladeria y Pasteleria.




PASTICCERIA & BAKERY

Paste e variegati Linea "One"
PASTAS Y VARIEGATOS LINEA "ONE"

‘"

V& 2 0

GELATO

PASTICCERIA

RISTORAZIONE

BEVANDE

68

Una gamma completa di ingredienti selezionati e studiati per
soddisfare le esigenze dei professionisti, in tutte le applicazioni
di pasticceria fredda o da forno. Dai gusti classici alla frutta,
la linea “ONE” & perfettamente bilanciata per dare una
sorprendente intensitd di sapore e colore in maniera naturale
a tutte le preparazioni in cui viene utilizzata. Il formato da kg
& appositamente pensato per rendere ancora piU pratico il
dosaggio.

O

PASTELERIA Y PANADERIA

Una gama completa de ingredientes seleccionados y disefiados
para satisfacer las necesidades de los profesionales, en
cualquier aplicacién de pasteleria fria o de horno. Desde los
gustos cldsicos a la fruta, la linea “ONE” estd perfectamente
equilibrada para dar una sorprendente intensidad de sabor y
color de forma natural a todas las preparaciones en las que se
utiliza. El formato de kg estd especialmente pensado para hacer
la dosificacién adn mds prdctica.

P8 By {

1.23.75 PASTA CAFFE “ONE” TP
1.23.78 PASTA FRAGOLA “ONE” y #@5 \
FRESA 6 1,00 60-70

1.23.73 PASTA NOCCIOLA “ONE”
AVELLANA

6 1,00 80-100

D (&)

1.23.0127 ;| PASTA PINOLO PURO
PINON PURO

6 1,00 80-100

_\ﬂ_‘ ,&_‘
mu veoan ) \suoar
i

INEW|
FORMULA

1.23.0112 | PASTA PISTACCHIO BLEND “ONE”
PISTACHO

6 1,00 80-100

(1

1.23.72 PASTA PISTACCHIO PURO “ONE”
PISTACHO

) (&)

6 1,00 80-100

1.23.0116 | PASTA VANIGLIA SUPREMA “ONE”
VAINILLA DE MADAGASCAR

‘ WE /
GLTEN )
e )\

6 1,00 30-50
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PASTELERIA Y PANADERIA

Le Farcicream sono morbide creme anidre nate dall'esperienza Farcicream, son cremas anhidras suaves nacidas de la
Farcicream (G00) Babbi nel mondo della pasticceria e non solo. Vellutate e experiencia de Babbi en el mundo de la reposteria y més alla.
consistenti, hanno la struttura ideale per essere utilizzate | Aterciopeladas y consistentes, tienen la textura ideal para ser
FARCICREAM come riempimento o farcitura di prodotti da formo, torte, utilizadas como relleno de productos horneados, pasteles,
crostate moderne, viennoiserie e ancora, morbidi ripieni per tartas modernas, viennoiserie e incluso, rellenos blandos para
cioccolateria, pralineria e tante altre deliziose preparazioni | chocolate, pralinés y muchas otras deliciosas preparaciones
di pasticceria. Ingredienti d'eccellenza per un risultato | de reposteria. Ingredientes de excelencia para un resultado
sorprendente. sorprendente.
1.23.0129 . FARCICREAM BIANCA
i Farcitura anidra al gusto di cioccolato bianco, dalla struttura ferma e cremosa utilizzabile tal quale o
come base neutra da aromatizzare a piacere. Ideale come ripieno per dolci da forno, preparazioni T
di pasticceria e cioccolateria. 4 3,00 \owrsr
Relleno anhidro con sabor a chocolate blanco, de textura firme y cremosa, que puede utilizarse -
como tal o como base neutra para aromatizar al gusto. Ideal como relleno de postres horneados,
preparaciones de reposteria y chocolate.
1.23.0141 . FARCICREAM CIOCCOLATO LATTE
i Farcitura anidra al gusto di cioccolato al latte, dalla struttura ferma e cremosa. Ideale come ripieno
i per dolci da forno, preparazioni di pasticceria e cioccolateria. 4 3,00
il Relleno anhidro con sabor a chocolate con leche, de estructura firme y cremosa. Ideal como relleno :
- [ ] para postres de horno, preparaciones de pasteleria y chocolateria.
= e -
- 1.23.0128 | FARCICREAM GIANDUIA
W - Farcitura anidra al gusto di cacao e nocciola, dalla struttura ferma e cremosa. Ideale come ripieno
per dolci da forno, preparazioni di pasticceria e cioccolateria. 4 3,00
Relleno anhidro con sabor a cacao y avellana, de textura firme y cremosa. Ideal como relleno de
postres horneados, preparaciones de reposteria y chocolate.
1.23.0130 ;| FARCICREAM NOCCIOLA
Farcitura anidra al gusto di nocciola, dalla struttura ferma e cremosa. Ideale come ripieno per dolci M
da forno, preparazioni di pasticceria e cioccolateria. 4 3,00
Relleno anhidro con sabor a avellana (20%), de textura firme y cremosa. Ideal como relleno de ‘
postres horneados, preparaciones de reposteria y chocolate.
1.39.25 FARCICREAM PISTACCHIO

Farcitura anidra al gusto di pistacchio, dalla struttura ferma e cremosa. Ideale come ripieno per dolci AN
da forno, preparazioni di pasticceria e cioccolateria. 4 3,00

Relleno anhidro con sabor a pistacho (20%), de textura firme y cremosa. Ideal como relleno de
postres horneados, preparaciones de reposteria y chocolate.
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Aromatizzanti % % G @ 3 % Q

AROMATIZANTES

GELATO PASTICCERIA RISTORAZIONE 1.23.0126 . AROMA ARANCIA PASTA
Prodotto in pasta per aromatizzare preparazioni di pasticceria al gusto

di arancia. Ideale per crema pasticcera, frolle, lievitati e dessert al ,' .
cucchiaio. Non contiene acido citrico. 6 1,00 30-40 ﬂ LL zﬁi‘!: ’%‘
Producto en pasta para aromatizar preparaciones de pasteleria con o -

sabor a naranja. Ideal para crema pastelera, masas, productos con
levadura y postres de cuchara. No contiene dcido citrico.

1.23.0122 | AROMA LIMONE PASTA

Prodotto in pasta per aromatizzare preparazioni di pasticceria al

gusto di limone. Ideale per crema pasticcera, frolle, lievitati e dessert al < \
cucchiaio. Non contiene acido citrico. 6 1,00 30-40 Jl Jl

Producto en pasta para aromatizar preparaciones de pasteleria con
sabor a limén. Ideal para crema pastelera, masas, productos con
levadura y postres de cuchara.No contiene écido citrico.

=\ g/kg \\ !
I Ng 2K
1.48.59 CHANTILLY 60 NEW

Aroma di crema chantilly. % 8 1,00 60 iL £L

Aroma de crema chantilly.

1.03.04 FIOCCO 10-12 Y
Aroma latte. / Aroma de Leche. 10 1,00 10-12 ﬂL Jl

1.48.33 = MASCARPONE 40 - 50 )
Crema di latte in polvere con aroma di mascarpone fresco. 8 1,00 @ 40-50 i J;L
Crema de leche en polvo con aroma de mascarpone fresco. —

1.48.04 MILK & CREAM 10 - 12

Aroma latte e panna. 10 1,00 10-12 ﬂ LL

Aroma de leche y nata.

1.03.38 . YOGHITO 30 W
Yogurt liofilizzato con aroma di yogurt fresco. 8 1,00 30 i Jl 's:g;;
Yogurt liofilizado con aroma de yogur fresco. o

1.30.0103 | ESTRATTO DI LIQUIRIZIA IN POLVERE IAYAYAYAED
Extracto de regaliz en polvo. 8 0,50 25 JJL J;L

1.30.13 CAFFE LIOFILIZZATO D N B
Café liofilizado. 7 1,00 25 lll J;L

1.48.30 QUARK 50 m
Aromatizzante "Cheesecake" a base di formaggio Quark in polvere. 8 1,00 50 iL Jl

Aromatizante “Cheesecake” a base de queso Quark en polvo.

72 73



PASTICCERIA & BAKERY

Glasse e Decorazioni
GLASAS Y DECORACIONES

PASTELERIA Y PANADERIA

o

1.49.01 GLASSA TRASPARENTE NEUTRA i N/(ﬂ\\
GLASA TRANSPARENTE NEUTRA 3,00 A,
1.49.03 | GLASSA TRASPARENTE ARANCIA YA
GLASA TRANSPARENTE NARANJA 3,00 A
1.49.23 = GLASSA TRASPARENTE AMARENA YA
GLASA TRANSPARENTE CEREZO NEGRO 3,00 . | A
1.49.02 GLASSA TRASPARENTE FRAGOLA y A
GLASA TRANSPARENTE FRESA 3,00 A,
) N
1.49.04 GLASSA TRASPARENTE LIMONE YA
GLASA TRANSPARENTE LIMON 3,00 ‘@KN/ \eons)
1.49.05 = GLASSA A SPECCHIO CIOCCOLATO 300 (M YA
GLASA CHOCOLATE BRILLANTE ’ VAN
(0
1.23.87 = GOLOSA KROK GIANDUIA 3,00 ()
2
1.23.88 COPERTURA KROK PISTACCHIO 3,00 ‘I;\Gwp/’i‘
1.28.20  EASYSUGAR 100 (A
ISOMALTA ! NG AN
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COPERTURE, ARTISTICK, TOPPING, CACAO E GRANELLE
%
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COPERTURE, ARTISTICK, TOPPING, CACAO EGRANELLE

Coperture e Artistick
COBERTURAS Y ARTISTICK

l““

V& 2

FORNO

78

Coperture / coBERTURAS

O

1.24.21 COPERTURA FINE
STRACCIATELLA COBERTURA SUTIL

COBERTURAS, ARTISTICK, TOPPING, CACAO Y GRANILLOS

B R
4 3,00

1.31.47 COPERTURA EXTRA DARK & STRACCIATELLA FONDENTE
COBERTURA CHOCOLATE NEGRO & STRACCIATELLA EXTRA DARK

1.23.44 COPERTURA ROMA
COBERTURA EXTRA CHOCOLATE

4 3,00

1.24.25 @ COPERTURA GIGANTE AL LATTE
COBERTURA DE CHOCOLATE CLASICO

4 3,00

1.24.24 COPERTURA PER PINGUINI
COBERTURA PARA PINGUINOS MORETTI

1.32.22 COPERTURA FINE - BOTTIGLIA
: STRACCIATELLA COBERTURA SUTIL (BOTELLA)

2.16.78 COPERTURA FONDENTE (IN BOTTONI)
PASTILLAS DE CHOCOLATE AMARGO

2.06.86 | COPERTURA AL LATTE (IN BOTTONI)
PASTILLAS DE CHOCOLATE CON LECHE

2.06.31 COPERTURA BIANCA (IN BOTTONI)
PASTILLAS DE CHOCOLATE BLANCO

Artistick

Coperture croccanti a base di vero cioccolato bianco per stecchi, miniconi e gelato.
Coberturas crujientes hechos de chocolate blanco real para palitos, mini conos y helados.

O

1.49.10 ARTISTICK CIOCCOLATO BIANCO
CHOCOLATE BLANCO

D B

6 1,00 e

\_ FREE

@ 0

1.49.11 ARTISTICK CIOCCOLATO CLASSICO
CHOCOLATE CLASICO

6 1,00 G

FREE

@

1.49.12 ARTISTICK FRAGOLA
FRESA

6 1,00 £

FREE

1.49.13 ARTISTICK NOCCIOLA
AVELLANA

6 1,00 SHE

1.49.14 ARTISTICK PISTACCHIO
PISTACHO

® @

6 100 o
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COPERTURE, ARTISTICK, TOPPING, CACAO EGRANELLE COBERTURAS, ARTISTICK, TOPPING, CACAO Y GRANILLOS

Topping % % % @) B @ go&

TOPPING GELATO PASTICCERIA RISTORAZIONE BEVANDE 1.32.01 AMARENA 6 1,00 “/"};\\ /M\‘
CEREZO NEGRO . VAN
1.32.03 = CAFFE YA
CAFE 6 100 (ai) (oeme)
1.32.49 CARAMELLO 6 1.00 ‘/’f \ /M\‘
CARAMELO r Q‘*FD‘ \QTN/;
1.32.04 = CIOCCOLATO - (A9
CHOCOLATE 6 100 [ud/] eone)
1.32.05 | CREME CARAMEL 6 1,00
1.32.06 FRAGOLA
FRESA 6 1,00
1.32.07 FRUTTI DI BOSCO 6 1.00
FRUTAS DEL BOSQUE !
1.32.43 GIANDUIA 6 1,00
1.32.19 LAMPONE
FRAMBUESA 6 1,00
1.32.48 = MANGO 6 100 (M \4 /
1.32.08 = MENTA 6 1,00 () (ese)
e/ N/
()
1.32.28 MOU 6 1,10 ey
NJReE/
1.32.09 NOCCIOLA 'y /Q\\
AVELLANA o 1,00 AN
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COPERTURE, ARTISTICK, TOPPING, CACAO EGRANELLE

Cacao e Granelle %

CACAO Y GRANILLOS

-

GELATO PASTICCERIA FORNO RISTORAZIONE BEVANDE

“

82

L

COBERTURAS, ARTISTICK, TOPPING, CACAO Y GRANILLOS

8 8

2.06.84 | CACAO SPECIAL 10%-12% 10 1,00
2.06.11 | CACAO BRUNO 22%-24% - (&
CACAO MARRON OSCURO 10 1,00 m"
1.30.01 | NOCCIOLA DEL PIEMONTE IGP TOSTATA EXTRA 6 200 (&
AVELLANA DEL PIAMONTE IGP TOSTADA EXTRA ’ \ \Hee
1.30.17 | NOCCIOLE TOSTATE 6 200 (D (&
AVELLANAS TOSTADAS 4 AT
1.30.02 | GRANELLA FINE DI NOCCIOLA DEL PIEMONTE IGP 6 200 (D (&
GRANILLO DE AVELLANA SUTIL EXTRA ’ NGLVAN VAN
1.30.03 | GRANELLA GROSSA DI NOCCIOLA DEL PIEMONTE IGP 6 200 (&
GRANILLO DE AVELLANA GRANDE EXTRA ’ \ VAN,
2.06.03 | GRANELLA DI NOCCIOLA PRALINATA 7 1.00 WO\ (
GRANILLO DE AVELLANA GARRAPINADA ! SHeee Y
1.30.07 = PRALINATO MIX DI MACADAMIA 7 1.00 WO\ (
GARRAPINADO MIX DE MACADAMIA ! SHReE y
1.30.0106 . PRALINATO ARACHIDI SALATO 8 1.00 WO\ (
GARRAPINADO SALADO DE CACAHUETE ! SHeee Y
1.30.20 = PISTACCHIO TOSTATO 7 1.00 D (&
PISTACHO TOSTADO / CAGTIACT
1.30.15 | GRANELLA FINE DI PISTACCHIO 7 1.00 < (&
GRANILLO DE PISTACHO SUTIL ! Sreee s/ \ VANV,
1.30.0102 . GRANELLA GROSSA DI PISTACCHIO 7 1.00 (&
GRANILLO DE PISTACHO GRANDE ’ WA,
1.30.10  COCCO RAPE PURO 7 100 (D (b
COCO RAPE PURO / CIAGIACT
1.30.14 | FROLLINI BISCOKROK 5 080 CH0
GALLETAS AL CACAO r \eowz )
1.30.18 | GRANELLA DI BISCOTTO CROCCANTE 8 0.80
GRANILLO DE GALLETA CRUJIENTE ’
Crumble

Granelle di frolla, senza glutine per conferire croccantezza e masticabilita alle preparazioni di gelateria e pasticceria.

Granillos de masa crujiente sin gluten para aportar una textura crujiente y masticable a las preparaciones de helado
artesanal y pasteleria.

O

1.30.0112 = CRUMBLE BURRO 175
MANTEQUILLA ’

1.30.0111 CRUMBLE CACAO 1,75

1.30.0110 | CRUMBLE CARAMELLO 1.75 o)
CARAMELO y e )

1.30.0116 | CRUMBLE FRUTTI DI BOSCO 1.75 (T
FRUTAS DEL BOSQUE ! NG,
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2IS IN FUNDO DULCIS IN FUNDO

Dulcis
in fundo

Le nostre prelibatezze sono una vera e propria
tentazione per i palati piu golosi ed esigenti.
Impossibile resistere: dovrete lasciarvi andare
alla loro insuperabile bonta...

Nuestros manjares son una verdadera tentacion
para los paladares mas golosos y exigentes.
Imposible resistir: deberan dejarse llevar a su
insuperable bondad...
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DULCIS IN FUNDO DULCIS IN FUNDO

&

PASTICCERIA FORNO

Cremadelizia

RISTORAZIONE

1.31.74

Cremadelizia, la linea di Finissime Creme Spalmabili nei gusti
Cacao, Nocciola, Pistacchio, Nocciola Suprema (realizzata
esclusivamente con Nocciole Piemonte IGP) e Fichi Caramellati
& presentata in un'elegante confezione. Tutta la linea
Cremadelizia & Gluten Free. Tanti i gusti tra cui scegliere, per
concedersi Piccoli Piaceri Quotidiani.

Cremadelizia, la linea de Finisimas Cremas para untar en los
sabores de Cacao, Avellana, Pistacho, Avellana Suprema
(realizada exclusivamente con Avellanas Piemonte IGP) e Higos
Caramelizados se presentan en una elegante confeccién. Toda la
linea Cremadelizia es Sin Gluten. Son tantos los sabores entre los
que elegir para concederse un Pequefio Placer Cotidiano.

T B R

1.31.74 CREMADELIZIA CACAO -
Ricarica / Recarga 150gX20 ! 150X 20 m"
1.31.76 CREMADELIZIA NOCCIOLA
Ricarica / Recarga 150gX20 ! 150X 20 Alc
1.31.77 CREMADELIZIA PISTACCHIO -
Ricarica / Recarga 150gX20 ! 150X 20 mu
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DULCIS IN FUNDO

e l | 1.31.96
BdBB o

(1] -

e ————————
e ————

\ gag\Bl

cren mmild adnimies

1.34.09

88

DULCIS IN FUNDO

1.31.96 CREMADELIZIA CACAO 300 A'C @’\
1.31.95 CREMADELIZIA NOCCIOLA 300 A“T
1.34.09 | CREMADELIZIA NOCCIOLA SUPREMA 300 6@
1.31.69 CREMADELIZIA PISTACCHIO 300 A'C @’\
1.31.68 CREMADELIZIA FICHI CARAMELLATI 300 AIC QQD
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DULCIS IN FUNDO

Cioccodelizia

=

PASTICCERIA

=

RISTORAZIONE

BEVANDE

90

Classica e Fondente la preziosa polvere di cacao Cioccodeliza
& racchiusa nella latta Piccoli Piaceri che ne mantiene intatto
I'aroma e si presenta come un'elegante idea regalo. Le
confezioni monodose Cioccodelizia sono proposte in comodi
espositori da banco, dedicati alle singole versioni, Classica,
Bianca e Fondente, porfico|ormen‘re indicati per i ritmi veloci
delle caffetterie e sale da te. Classica, Bianca e Fondente,
la pregiata miscela per cioccolata in tazza Cioccodelizia &
disponibile in pratiche confezioni monodose racchiuse negli
astucci Family.

1.48.16 CIOCCODELIZIA CLASSICA PICCOLI PIACERI

DULCIS IN FUNDO

Clgsico y de Chocolate Negro: el precioso polvo de cacao
Cioccodelizia se presenta en la nueva lata Piccoli Piaceri que
mantiene intacto el aroma y se convierte en una e/egonfe idea para
regalo. Las confecciones de una dosis Cioccodelizia se proponen
también en cémodos expositores de mostrador, dedicados a cada
una de las versiones - Cldsica, Blanca y Chocolate Negro - y
especialmente indicados para los ritmos rapidos de las cafeterias y
salas de té. Clasica, Blanca y Chocolate Negro, la deliciosa mezcla
para chocolate en taza Cioccodelizia estd disponible en practicas
confecciones de una dosis contenidas en los estuches Family.

PE K
8 250

1.48.17 CIOCCODELIZIA FONDENTE PICCOLI PIACERI

8 250
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DULCIS IN FUNDO

1.46.43

CIOCCODELIZIA FAMILY BIANCA
6 Bustine
6 Sachets

12

DULCIS IN FUNDO

168

1.14.77

CIOCCODELIZIA FAMILY CLASSICA
6 Bustine
6 Sachets

12

150

1.46.44

CIOCCODELIZIA FAMILY FONDENTE
6 Bustine
6 Sachets

12

150

1.46.47

CIOCCODELIZIA BAR BIANCA
Espositore 30 pz

840

\ e
rree )/

1.13.95

CIOCCODELIZIA BAR CLASSICA
Espositore 30 pz

750

1.46.48

CIOCCODELIZIA BAR FONDENTE
Espositore 30 pz

750

1.13.95

1.46.46

CIOCCODELIZIA BAR BIANCA 200
Ricarica / Recarga 200

5600

\ owmen
Creee )/

1.46.47 1.13.96

CIOCCODELIZIA BAR CLASSICA 200
Ricarica / Recarga 200

5000

1.46.43 1.46.45

CIOCCODELIZIA BAR FONDENTE 200
Ricarica / Recarga 200

5000

/ ’j\ Ty

(111 )

)
NGCIZAN

1.43.05

CIOCCODELIZIA CLASSICA
Sacchetto / Bolsa

1.43.28

CIOCCODELIZIA FONDENTE
Sacchetto / Bolsa

1.46.48

1.46.46
1.13.96
1.46.45
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CONOS Y WAFER

Coni
e Cialde

CONOS Y WAFER

Dal 1952 mani esperte forgiano veri e propri
capolavori dal sapore unico e inimitabile,
gioielli di wafer che impreziosiscono il gelato
artigianale di qualita.

Desde 1952 manos expertas forjan verdaderas

obras de arte de sabor unico e inimitable, joyas

de wafer que embellecen el helado artesanal de
calidad.
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CONI E CIALDE

Coni e Cialde
CONOS Y WAFER

v 9 £

GELATO GELATO SOFT RISTORAZIONE

96

CONOS Y WAFER

Coppa mini Coppa piccola

coD. 1.11.27 cop. 1.11.13

= 0 @ 7 8 & W 8 7 B

\"\‘

50/134 280 1 1-2

Coppa grande
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CONI E CIALDE CONOS Y WAFER

Bicchiere in Cialda Piccolo Bicchiere in Cialda Medio Cialda croccante + salva igiene Cialda croccante

COD. 1.01.0177 COD. 1.01.0178
COD. 1.01.0169 COD. 1.11.24

£ [0 @ § &= b @ £ 9 @ F £ [0 @ §

67/44 198 1 2-3 69/56 165 1 2-3
’ 44/135 252 1 2 44/135 294 1 2

Baby cialda Minicono arrotolato Cialda croccante cacao

CoD. 1.11.38

£ 9 @ 7 R £ [0 @ 7 R
35/75 1134 1 1 25/65 684 1 1

COD. 1.11.21

s 0 @ 7 R
44/135 294 1 2




CONI E CIALDE

Cialdone medio

CONOS Y WAFER
Cialdone medio + salva igiene

Cialda vienna piccola

Cialda vienna piccola + salva igiene

P
i

|
¥

COD. 1.11.64
COD. 1.11.35

& [y
010 r
LE® 0 L0 @ 0
46/155% 3 3

COD. 1.11.65
L |

£ 9 @ §

180

ke

245 1

&

40/145 140

1
46/155 210

®50
@50

Cialda vienna media

Cialdone grande

Cialda vienna media + salva igiene

COD. 1.11.08

COD. 1.11.09

K/

B

£ H @ 7 8 & P §F R
46/165 160 1 2-3 46/165 140 1 2-3
COoD. 1.11.37 | coni arrotolati della famiglia CIALDA VIENNA e ARROTOLATO per loro stessa natura e modalita produttiva
& sono suscettibili di variazioni rispetto alle dimensioni nominali. Per questo motivo le misure di diametro e lunghezza
ey @ % Q riportate in tabella sono da intendersi come approssimative e possono presentare tolleranze in eccesso o difetto.
= 1) | | |
a8/170 180 1 . 3 %
100

Los conos enrollados de la familia CIALDA VIENNA y ARROTOLATO por su misma naturaleza y modalidad productiva
son susceptibles de variaciones respecto a sus dimensiones nominales. Las medidas de didmetro y longitud que se muestran

en la tabla deben entenderse como aproximadas y pueden presentar tolerancia en exceso o defecto.
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CONI E CIALDE

Arrotolato R 23 Arrotolato R 65

COD. 2.01.32 COD. 2.01.33

CONOS Y WAFER

Arrotolato R 85 (bordo liscio) Conchiglia in cialda

COD. 2.01.29 COD. 2.01.22

L6 @ f VIR

43/137 540 1 65/167 256 1 = 43

Arrotolato R 88 Arrotolato R 90

COD. 2.01.28 COD. 2.01.23

=02t 20o0 8

50/180 = 275 1

102

@ | f' | %
= by =
45/155 432 1 125/30 60 1 1-2

| coni arrotolati della famiglia CIALDA VIENNA e ARROTOLATO per loro stessa natura e modalitd produttiva
sono suscettibili di variazioni rispetto alle dimensioni nominali. Per questo motivo le misure di diametro e lunghezza
riportate in tabella sono da intendersi come approssimative e possono presentare tolleranze in eccesso o difetto.

Los conos enrollados de la familia CIALDA VIENNA y ARROTOLATO por su misma naturaleza y modalidad productiva
son susceptibles de variaciones respecto a sus dimensiones nominales. Las medidas de didmetro y longitud que se muestran
en la tabla deben entenderse como aproximadas y pueden presentar tolerancia en exceso o defecto.
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CONI E CIALDE CONOS Y WAFER

Gaufrette e Decorazioni % @ % % /? Cannoli di cialda corti Cannoli di cialda lunghi

GAUFRETTE Y DECORACIONES

GELATO GELATO SOFT PASTICCERIA RISTORAZIONE BEVANDE

L e S R RSN

COD. 1.02.01  cop. 1.02.02 |

L2 B ® R £ [ @ 8

12 A
]3/90 200 CONF. IN CARTONE ‘:\ VEGAN ) ]3/]80 CONF. IN CARTONE

CAJA DE CARTON N~ CAJA DE CARTON

COD. 1.02.06 COD. 1.02.07

= I @ R £ O P B

13/90 31 0 CONF. IN LATTA \ veoan ) 13/ 1 80 140 CONF. IN LATTA \ VEGAN
CAJA DE METAL ~— CAJA DE METAL N—r
Cannoli di cialda mignon al cacao Cannoli di cialda al cacao

-

LY R R R R

COD. 1.02.17 COD. 1.02.10

£ ] @ £ |

26/50 238 CONF. IN CARTONE

CAJA DE CARTON N/
COD. 1.02.11

L B ® 9

26/50 120 CONF IN LATTA

CAJA DE METAL

CONF. IN LATTA
CAJA DE METAI

D2
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CONI E CIALDE

Ventagli di cialda

Cuori di cialda

T P |

i m sl g

& [ s G P

g —— iy

&
20
e

<>

<>

2 ) 12 o
52/92 200 CONF. IN CARTONE \ \Ju ) 63/95 200 CONE N CARTONE ( }WIN )
— CAJA DE CARTON —

CAJA DE CARTON —

COD. 1.02.14 m

6 AN 6 a0\
52/92 275 - Q) 63/95 275 - ()
N CAJA DE METAL NS

CAJA DE METAL

Babette di cialda al cacao

16/92 310 CONF.IN LATTA : ,«;4;;»:3

CAJA DE METAL

106



NG




A

X

Porta coni Babbi

12 fori/agujeros

“BEn
AERLNE

i

Accessori
o ¥ ACCESORIOS

Caraffa graduata 5 litri

Jarra graduada 5 1.

Spatola in alluminio

con manico trasparente
Espdtula de aluminio con

mango fransparente

Porta coni Cialda Vienna Babbi
2 fori/agujeros

== 13,5x14,5x60 |, 7

Segnagusto singolo
angolare torte

Marcador de sabor
para pasteles

Grembiule
Delantal 1

Portatovaglioli in latta
Porta servilletas metdlico

Dispenser
professionale per
Golose

Dispensador
Profesional para
Golosas

Segnagusto singolo
gelato

Marcador de gusto

Kit 16 segnagusti neutri in
plexiglas

Kit 16 marcadores de
gustos neutros de plexiglds

S 2.11.0130 |

Spatola rigida con punta in gomma

Espdtula con punta de goma

NOTA

Legenda

NOTA
IMBALLO E UTILIZZO / EMBALAJE Y UTILIZACION
_ Modalita d'uso: con
Confezioni per cartone Peso netto per confezione in kg acqua o con latte
Paquetes por caja X/} Peso neto por paquete en kg @ Utilizacion: con agua
o leche

Pezzi per confezione ka[ Dosaggio di mix in g/kg Porzioni di gelato

T_v_ Piezas por paquete Dosis grs/kg de mix Porciones de helado

T Didmetro y longitud en mm

¢ Diametro e lunghezza in mm Y Dosaggio g/I: acqua / latte
=x] Dosis grs/I: de agua o leche

Ricetta
Receta

CONFEZIONE/ PAQUETE

Sacchetto ﬁ Secchiello E Secchiello
Bolsa Bote Bote

D Bottiglia @ Scatola
Botella Caja

UTILIZZO/ UTILIZACION

Gelato Ristorazione
Helado Restaurantes
Gelato Soft Pasticceria
Helado Soft Pasteleria

Bevande
Bebidas

(000) Dolci da forno

Horno

TEMPERATURE / TEMPERATURAS

N Utilizzo a temperatura
[ .

C Temperatura d'utilizzo ambiente

) | Temperatura de Uso Uso a temperatura

ambiente

1/

Utilizzo a caldo Pastorizzazione
Uso en caliente Pasteurisacién

(40 - 65°C) (85°C)

CERTIFICAZIONI ED ALTRE INDICAZIONI / CERTIFICACIONES Y OTRAS INDICACIONES

Certificazioni del prodotto
Certificaciones de Producto

Idoneo per preprazioni vegane
Apto para preparaciones veganas

Prodotto senza glutine inserito nel “Prontuario degli Alimenti”

m" 2024 dell’AIC (Associazione ltaliana Celiachia) &\ Idoneo per preparazoni senza zuccheri aggiunti
Producto sin gluten incluido en el prontuario degli alimenti ‘et / Apto para preparaciones sin azicares afiadidos

ed. 2024 de la Associazione Italiana Celiachia

Idoneo per preparazioni senza glutine
CLUTEN Apto para preparaciones sin gluten

Idoneo per preparazioni senza lattosio
LACTOSE . .
FREE Apto para preparaciones sin lactosa

| dati riportati in questo catalogo non sono vincolanti. La
BABBI SRL si riserva la facoltd di modificare in qualsiasi
momento le caratteristiche e gli imballi dei propri prodotti.

Los datos de este catdlogo no son vinculantes. La BABBI SRL
se reserva la facultad de modificar en cualquier momento
las caracteristicas y los embalajes de sus propios productos.
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