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selezione

PISTACCHIO
Ci sono passioni che fanno la differenza. Come quella che 
ci fa selezionare minuziosamente solo i pistacchi migliori 

per le nostre creazioni. Paste mono-origine e blend, raffinate 
con granulometrie differenti, variegati e creme Golose: 

l’offerta Babbi a base di Pistacchio è veramente ampia e 
risponde ad ogni tipo di richiesta.

There are passions that make the difference. Like the one 
that makes us meticulously select only the best pistachios 

for our creations. Single-origin and blended pastes, refined 
pastes with different grain sizes, variegato pastes and 

Golose spreads: Babbi’s range of pistachio-based products 
is truly vast and meets every type of request.
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PISTACCHIO VERDE DI BRONTE DOP

Preparare il gelato secondo ricetta, quindi mantecare.
Prepare the Gelato following the recipe, then batch-
freeze it.

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

INGREDIENTI / INGREDIENTS

Base Bianca / White Base

Pasta Pistacchio Verde Di Bronte 
Dop Babbi cod. 1230101 

Sciroppino Babbi cod. 16001

Totale / Total

3420g

440g

140g

4000g

GELATO & MOREPISTACCHIO

Base Babbi Latte 50 N.E.  cod. 14837...............35g
Latte intero / Whole milk..................................715g
Panna fresca 35% / Fresh cream 35%................70g

Latte in polvere scremato /Skimmed milk powder........30g
Saccarosio/Saccarose............................................240g
Destrosio/Dextrose...................................................30g

PISTACCHIO 100% DE LUXE

Preparare il gelato secondo ricetta, quindi mantecare.
Prepare the Gelato following the recipe, then batch-
freeze it.

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

INGREDIENTI / INGREDIENTS

Base Bianca / White Base

Pasta Pistacchio 100% De Luxe Babbi cod. 12419

Sciroppino Babbi cod. 16001

Totale / Total

3420g

440g

140g

4000g

GELATO & MORE

PISTACCHIO

Preparare il gelato secondo ricetta, quindi mantecare.

Prepare the Gelato following the recipe, then batch-
freeze it.

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

INGREDIENTI / INGREDIENTS

PESTO DI PISTACCHIO NATURALE

Base Bianca / White Base

Pesto Pistacchio Naturale Babbi  cod. 12384	

Sciroppino Babbi cod. 16001

Totale / Total

Preparare il gelato secondo ricetta, quindi mantecare.
Prepare the Gelato following the recipe, then batch-
freeze it.

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

INGREDIENTI / INGREDIENTS

Base Bianca / White Base

Pasta Pistacchio Supremo Naturale  cod.12486

Sciroppino Babbi cod. 16001

Totale / Total

3420g

440g

140g

4000g

3420g

440g

140g

4000g

PISTACCHIO SUPREMO NATURALE
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Prepare il gelato secondo ricetta, quindi mantercare. 
Variegare con Golosa Krok Pistacchio Babbi cod. 
12386. Stendere a cremino, abbattere e completare 
con uno strato di Gelo di Mango** al pepe rosa prepa-
rato precedentemente.

Prepare the Gelato following the recipe. Decorate with Golosa Krok Pistacchio Babbi cod.12386. Extract 
flat gelato, blast freeze, then pour a layer of Mango Gelée**, flavoured with pink pepper.

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

INGREDIENTI / INGREDIENTS

GOLOSA PISTACCHIO

PARADISO

Preparare il gelato secondo ricetta, quindi mantecare.

Prepare the Gelato following the recipe, then batch-
freeze it.

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

INGREDIENTI / INGREDIENTS

Golosa Pistacchio Babbi cod. 12832

Latte intero fresco/Whole fresh milk

Totale / Total

Latte intero fresco / Whole fresh milk

Acqua / Water

Selezione Bianco Babbi cod. 14818

Totale / Total

1500g

1500g

3000g

1200g

1200g

1600g

4000g

GELATO & MOREPISTACCHIO

PISTACCHIO BLEND

PISTACHIO CHEESE CAKE

Preparare il gelato secondo ricetta, quindi mantecare.
Decorare a strati con Variegato Pistacchiokrok Babbi 
cod. 12315.

Prepare the Gelato following the recipe, then batch-
freeze it. Decorate with Variegato Pistacchiokrok Babbi 
cod. 12315.

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

INGREDIENTI / INGREDIENTS

Base Bianca / White Base

Acqua / Water

Quark 50 Babbi cod. 14830

Totale / Total

Preparare il gelato secondo ricetta, quindi mantecare.
Prepare the Gelato following the recipe, then batch-
freeze it.

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

INGREDIENTI / INGREDIENTS

Base Bianca / White Base

Pasta Pistacchio Blend Babbi cod. 12418

Acqua / Water

Sciroppino Babbi cod. 16001

Totale / Total

3220g

400g

140g

240g

4000g

3680g

120g

200g

4000g

GELATO & MORE

PISTACCHIO

Base Babbi Latte 50 N.E.  cod. 14837...............35g
Latte intero / Whole milk..................................715g
Panna fresca 35% / Fresh cream 35%................70g

Latte in polvere scremato /Skimmed milk powder........30g
Saccarosio/Saccarose............................................120g
Destrosio/Dextrose...................................................30g

Acqua/Water..........................................70g
Effeuno Babbi cod. 14323 .......................140g

Polpa di Mango / Mango pulp..............1000g
Saccarosio/Saccarose............................240g
Pepe Rosa / Pink Pepper.............................7g

Gelo di Mango / Mango Gelée




