


INGREDIENTI / INGREDIENTS

* Base Bianca Lactose Free/Lactose Free White Base 3720g

*

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

Preparare il gelato secondo ricetta, quindi mantecare.
Decorare a strati con Copertura Roma Babbi cod. 12344.

Prepare the Gelato following the recipe, then batch-
freeze it. Decorate with layers of Copertura Roma

Babbi cod. 12344.

INGREDIENTI / INGREDIENTS

Base Bianca Lactose Free/Lactose Free White Base 3360g

GELATO & MORE

INGREDIENTI / INGREDIENTS

* Base Bianca Lactose Free/Lactose Free White Base 3480g

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

Preparare il gelato secondo ricetta, quindi mantecare.
Decorare con cake realizzato con Mix Muffin Babbi cod.
2130007 imbevuto di Alchermes e Copertura Fine Babbi
cod. 12421.

Prepare the Gelato following the recipe, then batch-freeze
it. Decorate with cake realizaded wiht Mix Muffin Babbi
cod. 2130007, Alchermes and Copertura Fine Babbi
cod. 12421.

INGREDIENTI / INGREDIENTS

Pasta Cassata Siciliana Babbi cod. 12432 - 4009 * Base Bianca Lactose Free/Laciose Free White Base 3640g
Totdle / Total 4000g Panna delatiosata 35% / Lactose Free Cream 1609
Pasta Malaga Special Babbi cod. 12446 200g
PROCED|MENTO / PROCEDURE ...........................................................................
Totale / Total 4000g

Preparare il gelato secondo ricetta, quindi mantecare.
Decorare a strafi con Golosa Krok Pistacchio Babbi
cod. 12386, Variegato Arancia con Scorzette
Babbi cod. 12371, Copertura Roma Babbi cod.
12344.

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

Preparare il gelato secondo ricetta, quindi mantecare.
Decorare a strati con Variegato Uvetta Babbi cod.12668.

GELATO & MORE

Prepare the Gelato following the recipe, then batch-freeze it.

Prepare the Gelato following the recipe, then batch-freeze it. Decorate with layers of Golosa Krok
Decorate with layers of Variegato Uvetta Babbi cod. 12668.

Pistacchio Babbi cod. 12386, Variegato Arancio con Scorzette Babbi cod. 12371, Copertura Roma cod.
12344.

* Base Babbi 250 C/F Lactose Free cod. 14848 ........c.coovvvveciieieee, 250g
AcqUa/Water.........coriiiiiiiieieeeece e
Saccarosio/Saccarose
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INGREDIENTI / INGREDIENTS

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

Preparare il gelato secondo ricetfta, quindi mantecare.
Decorare a strati con Pralinato di Arachide Salato
Babbi cod 1300106, Variegato Frutti di Bosco
Babbi cod. 12605.

Prepare the Gelato following the recipe, then batch-freeze it. Decorate with Pralinato di Arachide Sa

Babbi cod. 1300106, Variegato Frutti di Bosco Babbi cod. 12605.

INGREDIENTI / INGREDIENTS

Acqua / Water (60°C) 2300g
Cioccolato Exira Dark Babbi ediasts 1600
Peperoncino / Chili pepper 8g
B / B 39089

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

Preparare il gelato secondo ricetta, quindi mantecare.
Decorare a strati con Variegato Lampone Babbi
cod. 12630, Golosa Fondente Babbi cod. 12833.

GELATO & MORE

lato

INGREDIENTI / INGREDIENTS

* Base Bianca Lactose Free/Lactose free white Base  3080g

Panna delatiosata / Lactose Free Cream 35% 4009
Pasta Marron Glacé Babbi cod. 12332 520g
Totale / Total 40009

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

Preparare il gelato secondo ricetta, quindi mantecare.
Decorare a strati con leggerissimi fili di Pasta Marron

Glacé Babbi.

Prepare the Gelato following the recipe, then batch-
freeze it. Decorate with stripes of Pasta Marron Glacé

Babbi.

INGREDIENTI / INGREDIENTS

Acqua / Water (30°C) 25009
Frutafruta Matcha Bfree Babbi e ey 1230g
Totale / Total 3750g

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

Preparare il gelato secondo ricetta, quindi mantecare.

Prepare the Gelato following the recipe, then batch-
freeze it.

GELATO & MORE

Prepare the Gelato following the recipe, then batch-freeze it. Decorate with layers of Variegato Lampone

Babbi cod. 12630 and Golosa Fondente Babbi cod. 12833.

* Base Babbi 250 C/F Lactose Free cod. 14848 ........c.coovvvveciieieee, 250g
AcqUa/Water.........coriiiiiiiieieeeece e
Saccarosio/Saccarose




INGREDIENTI / INGREDIENTS

GELATO & MORE

INGREDIENTI / INGREDIENTS

Acqua / Water (60°C) 2500g Acqua / Water (60°C) 2500g
Riso Natura Stevia Fondente Babbi wd 1435 1600g Riso Natura Base Stevia Babbi wod 14824 12509
Tolle /Toal o 21008 Pasia Mandorla Rusica Babbi w1236 410g

Totale / Total 4160g

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

Preparare il gelato secondo ricetta, quindi mantecare.

Prepare the Gelato following the recipe, then batch-
freeze it.

INGREDIENTI / INGREDIENTS

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

Preparare il gelato secondo ricetta, quindi mantecare.

Prepare the Gelato following the recipe, then batch-
freeze it.

INGREDIENTI / INGREDIENTS

Latte intero fresco / Whole fresh milk 3000g Base Bianca Lactose free/Lactose free white Base 28009
Latielatte Yogurt B-Free Babbi cod. 1470179 1250g Panna delatiosata / Lactose Free Cream 35%  400g
Totale / Tofal 42509 Voriegato Lime Babbicod. 12628 800g

Totale / Total 40009

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

Preparare il gelato secondo ricetta, quindi mantecare.
Prepare the Gelato following the recipe, then batch-
freeze it.

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

Preparare il gelato secondo ricetta, quindi mantecare.
Decorare a strati con Variegato Lime Babbi.

Prepare the Gelato following the recipe, then batch-
freeze it. Decorate with Variegato Lime Babbi.

GELATO & MORE

* Base Babbi 250 C/F Lactose Free cod. 14848 ........c.coovvvveciieieee, 250g
Acqua/Water.............. ....1000g
SACCATOSIO/ SACCAIOSE. ... 230g
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GELATO & MORE

INGREDIENTI / INGREDIENTS

* Base Bianca Lactose Free/Lactose free white Base 3500g

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

Preparare il gelato secondo ricetta, quindi mantecare.
Decorare a strati con Nocciole Trilobate Tostate

Babbi cod. 13017.

Prepare the Gelato following the recipe, then batch-
freeze it. Decorate with Nocciole Trilobate Tostate Babbi

cod. 13017.

INGREDIENTI / INGREDIENTS

Latte intero fresco /Whole fresh milk 2200g
Base Late Bfreo Bobbiced 14353 1000g
Mascarpone / Mascarpone cheese 800g
S / S 30009

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

Preparare il gelato secondo ricetta, quindi mantecare.
Mettere il gelato in vaschetta e livellare, coprire con
uno strato di Golosa Peanut Butter B-Free Babbi cod.

1280104.

Prepare the Gelato following the recipe, then batch-freeze it. Put the gelato in to the tub, then cover with
a layer of Golosa Peanut Butter B-Free Babbi cod. 1280104.

* Base Babbi 250 C/F Lactose Free cod. 14848 ..........cccovvviveciiei, 250g
Acqua/Water.........ccooviiiiiiieiiicieecee
Saccarosio/Saccarose

INGREDIENTI / INGREDIENTS

Acqua / Water 500g
Latte di Cocco / Coconut mikk 1000g
Base Frutta BFree Babbi cod. 14854 1080g
succod||_|me/|_|me|u|ce ................................ 809
Avosado e 13329
Sale / Salt 8g
o / e 40009

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

Preparare il gelato secondo ricetta, quindi mantecare.

Prepare the Gelato following the recipe, then batch-freeze it.

INGREDIENTI / INGREDIENTS

* Base Bianca Lactose Free/Lactose free white Base  3720g

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

Preparare il gelato secondo ricetta, quindi mantecare.
Estrarre a cremino e completare in superficie con Gelo alla
Fragola. **

GELATO & MORE

\ LACTOSE /| \
\\_FREE_/

Prepare the Gelato following the recipe, then batch-freeze it. Put the gelato in to the tube then cover

it with Strawberry gelo**

*% Gelo alla Fragola / Strawberry gelo
Acqua/Water....................

Effeuno Babbi cod. 14323

Fragole / Strawberries
Saccarosio/Saccarose

.35-



GELATO & MORE GELATO & MORE

STEVIA VANIGLIA PINOLO

INGREDIENTI / INGREDIENTS

Latte intero delattosato / Lactose free milk 3000g

INGREDIENTI / INGREDIENTS
Latte intero fresco /Whole fresh milk 25009

Riso Natura Stevia Vaniglia Gialla Babbi cod. 14840 12509 Base latte Bfree Babbi cod. 14853 1000g
Totdle /Total 42509 Pasta Pinolo Supremo Babbi cod. 12470 5009

Totale / Total 4000g
PROCEDIMENTO / PROCEDURE

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

Preparare il gelato secondo ricetta, quindi mantecare.

Preparare il gelato secondo ricetta, quindi mantecare.

Prepare the Gelato following the recipe, then batch-

freeze it. Prepare the Gelato following the recipe, then

batch-freeze it.

BRONTE @@  NOCCIOLA

INGREDIENTI / INGREDIENTS INGREDIENTI / INGREDIENTS

Latte intero fresco /Whole fresh milk 2600g Latte intero fresco /Whole fresh milk 2600g
Bose Latte BFree Babbicod 14653 1000g Bose Lafte BFree Babbicod 14853 1000g
Pasta Pistacchio Verde di Bronte DOP Babbi cod. 12470 400g Pasta Nocciola 100% Deluxe cod. 12412 400g
o /'|'010| ............................................... 40009 Tom |e /Toml ............................................... 40009

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

Preparare il gelato secondo ricefta, quindi mantecare.

Prepare the Gelato following the recipe, then
batch-freeze it.

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

Preparare il gelato secondo ricetta, quindi mantecare.

Prepare the Gelato following the recipe, then batch-
freeze it.

.37

FREE FROM



GIANDUIA AMARA

INGREDIENTI / INGREDIENTS

Latte intero fresco / Whole fresh milk 26009
Base Latte Bfree Babbicod. 14853 1000
Pasta Gianduia Amara Babbi cod. 12415 400g
Tom |e /Tom| ............................................... 40009

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

Preparare il gelato secondo ricetta, quindi mantecare.
Decorare a strati con Copertura Roma Babbi cod.
12344 e Nocciole Intere IGP del Piemonte tostate
Extra Babbi cod. 13001.

GELATO & MORE

GLUTEN SUGAR
FREE FREE

Prepare the Gelato following the recipe, then batch-freeze it. Decorate with Copertura Roma Babbi

cod. 12344 and Nocciole Piemonte tostate Extra Babbi cod. 13001.

PEANUT MANTECATA

INGREDIENTI / INGREDIENTS

Latte intero delaftosato / Lactose free milk 2000g

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

Preparare il gelato secondo ricetta, quindi mantecare.
Decorare con fili di Golosa Peanut Butter BFree Babbi.

Prepare the Gelato following the recipe, then batch-
freeze it. Decorate with stripes of Golosa Peanut Butter
B-Free Babbi.

LACTOSE GLUTEN SUGAR
FREE FREE FREE

MANGO

INGREDIENTI / INGREDIENTS

Acqua / Water 1400g
Mango ... 16008
Base Frutta B-Free Babbi cod. 14854 1000g
Tor G |e /Tom| ............................................... 40009

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

Preparare il gelato secondo ricefta, quindi mantecare.

Prepare the Gelato following the recipe, then batch-
freeze it.

LAMPONE

INGREDIENTI / INGREDIENTS
Acqua / Water 880g

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

Preparare il gelato secondo ricetta, quindi mantecare.

Prepare the Gelato following the recipe, then batch-
freeze it.

.39 -

GLUTEN
FREE

GELATO & MORE

SUGAR
FREE

FREE FROM



GELATO & MORE GELATO & MORE

ACAI & BANANA

INGREDIENTI / INGREDIENTS

NOCE & FICHI 2

INGREDIENTI / INGREDIENTS

Acqua / Water 800g * Base Bianca Lactose Free/Lactose free white Base  3680g
Bonona o 1400 Pasia Noce Suprema Bobbici 129 320g
Pase Frutio Bfree Babbi cod 14004 10009 Totale /Total ! 40009
AT 2008

Torele 7 Toral 4000g PROCEDIMENTO / PROCEDURE

Preparare il gelato secondo ricetta, quindi mantecare. Decoro-
re a strafi con Variegato Fichi Caramellafi Babbi cod. 12626

PROCEDIMENTO / PROCEDURE e Granella di Nocciola Pralinata Babbi cod. 20603.

Preparare il gelato secondo ricetta, quindi mantecare. Prepare the Gelato following the recipe, then batch-

freeze it. Decorate with Variegato Fichi Caramellati
Babbi cod. 12626 and Granella di Nocciola Pralinata
Babbi cod. 20603.

MANDARINO CROCCANTINO AL RHUM 63

INGREDIENTI / INGREDIENTS

Prepare the Gelato following the recipe, then batch-
freeze it.

INGREDIENTI / INGREDIENTS

Succo di mandarino / Tangerine Juice 3100g * Base Bianca Lactose Free/Lactose free white Base  3560g
Base frota Bfree Bobbicod 1asoe 2009 Panna delatiosata / Lactose Free Cream 35% .......8%9
Totale / Total 4000g Pasta Croccantino al Rhum Babbi cod. 20204 360g

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

Preparare il gelato secondo ricetta, quindi mantecare.

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

Preparare il gelato secondo ricefta, quindi mantecare.

Prepare the Gelato following the recipe, then batch-

Prepare the Gelato following the recipe, then batch-
freeze it.

freeze it.

* Base Babbi 250 C/F Lactose Free cod. 14848 ......c.c.oovvvveecieeeee. 250g
AcqUa/Waer......c.ccuiiieiiieiiiecceecec e
Saccarosio/Saccarose

an FREE FROM



*

GELATO & MORE

A,

MINT CHOCOLATE CHIP

INGREDIENTI / INGREDIENTS

Panna delatiosata / Lactose Free Cream 35% 1609
Pasta Menta Verde Babbi cod. 12402 200g
Totale / Total 4000g

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

Preparare il gelato secondo ricetta, quindi mantecare.
Decorare a strati con Copertura Roma Babbi cod.
12344.

Prepare the Gelato following the recipe, then batch-
freeze it. Decorate with Copertura Roma Babbi 12344.

BOMBARDINO

N\ )
Q
LACTOSE GLUTEN
FREE FREE

INGREDIENTI / INGREDIENTS

Base Bianca Lactose Free/Lactose free white Base  3280g

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

Preparare il gelato secondo ricefta, quindi mantecare.
Spolverare in superficie con Cacao Special10-12% Babbi
cod. 20684.

Prepare the Gelato following the recipe, then batch-freeze it. Decorate with Cacao Special 10-12% Babbi
cod. 20684.

* Base Babbi 250 C/F Lactose Free cod. 14848 ......c.c.oovvvveecieeeee. 250g
Acqua/Water.............. ....1000g
SACCATOSIO/ SACCAIOSE. ... 230g

* Base Bianca Lactose Free/Lactose free white Base  3640g

* Base Bianca Lactose Free/Lactose free white Base  3480g

GELATO & MORE

a0
FREE FREE

CARAMEL ORO

INGREDIENTI / INGREDIENTS

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

Preparare il gelato secondo ricetta, quindi mantecare. N
Decorare a strati con Variegato Caramel Oro Babbi cod. “P't
13907. 'l

Prepare the Gelato following the recipe, then batch-freeze it. Decorate with Variegato Caramel Oro

Babbi cod. 13907.

CREME BRULEE

INGREDIENTI / INGREDIENTS

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

Preparare il gelato secondo ricetta, quindi mantecare.
Decorare con Crumble al Caramello Babbi cod.
1300110

Prepare the Gelato following the recipe, then batch-freeze it. Decorate with Crumble al Caramello
Babbi cod. 1300110

e FREE FROM





